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  تربية الدجاج البياض

  
ع ع ة  ف ائ اج ب ال اض لإن جاج ال ة ال اج ت ال الإن الأخ في م راعة و ال ال وع الهامة في م م الف

ا ف ه ا ي اني ل ة ال ال ائ اج ب ال ع م إن ة  الف ائ ة غ ا له م  ار ول ع الأع ان في ج ه للإن ى ع لا غ
ة    عال

  الأصول الوراثية للدجاج البياض :
ر  ة إلى ال اض د ال ائج في العق ة مقارنة مع ال ال ائج ال ل إلى ال ص ره وال ع وت ا الف م ه ق ل الأك ل د الف ع

ام سلالة ال في  لة اس ة  اب ول وف أنه ج في ال ع ة , وم ال ة م ي ا سلالات ج راثة واس عل ال
ال رن ا ه اً وهي الل وفة عال عانة مع لة ل الأمهات  ق ة م ل أن اء الأبأص ه م س از  ا ت ي ل  أو ال

اوج مع سلالة صفات  ال اج ال و ة في إن هعال اء وهي سلالة ال ل خ الآ ة م سلالة أخ ت ام وهي م
ود ة ال ات الأخ ة , ول في ال اض د ال وفة في العق ان مع ي  ارة ال لالات ال صل الى ال ل ال لان , ف ب ا

ة وس اء ذ رن  أ ه ام سلالة الل قة ح ت اس ا ل ال ام ع الأص لالة أم اس هام  لالة ال
ه  ها , وق ان ع ي  وغ ل ا و الأن ر ل ال لالات الأخ م ع ال عانة ب الإضافة إلى الاس ا  ة . ه أمهات أن

ل الها لاي ة م ائ اج ب ال ة في إن لالات ال ي م ال اون  ، الع ا ب ك  ، والاي ا ان ، وال ه ها ال، الل
ال اس ،  ها .ل   وغ

  
  

          
ة  ي الق ة والآخ لل ال ج لل الأب الق ا م اه عان إح اض ن جاج ال ة لل ات ال ج مع ال وت

ة ة وح ر اس اها م ي ي وف ال ا ح ال ه ار ب ة الاخ ي ح ن لل هل  و   .وذوق ال
راث على ال ق جه ال د الول  لل اح في زادة ع ر ل ة بل ام ال اح جاجة ال    : ل
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اء إلى .1 لالات ال ع ال ة في  س وزن ال اصفاتها ح وصل م ة وت م ادة في وزن ال  ال
اب 62 أك م ان في ال ا  ام  ام  60 أقل م ج ة الى ج لالات ال اب 66وفي ال ان في ال ا  ام   ج

ام . 63   ج
ة و  .2 قة ال ا  ر أ ل ال ا ش ي ك ل م ت ال ح في أقفاصت ة ل ر  م  ة أرض ق فادة  للاس

ة  ة وح ائ ج ل ال اض ال جاج ال ة ال اً في ت ة في الأقفاص أفادت  قة ال ل فإن  احة , و ال
ث ال وم أكل  ة ال وتل قة تقلل م ن ه ال ل فإن ه اض و ه للأم اس ة وح ائ ه ال اً لع ن

ه. جاج ل   ال
  الأسس التي يتوقف عليها نجاح التربية :

ع  ة و ذ  ة ال ل ع ها في ال القائ  ف ي  ت مات ال ق ي م ال اج ال الع ارع إن ل م ت
الي : مات على ال ال ق ه ال   ه

ة .  - 1 ة ال ل ء في ع اح لل ال ال  رأس ال
رعة . - 2 قع ال  م
وع . - 3 ا ال ل ه ق ل   حاجة ال
ة . - 4 ة الف   ال
ة . - 5 ة ال   ال

اً  ا  ة أم مات تع ال ق ه ال ف ه و الوع ت ع ال اع ج رعةإذا أم إت قع ال ءاً م م ة ب اس  ة ال
اهها ه وات ه ها وت اف ل ون ةا ال ارسة الفعل ة ال ي ن ها ال ي  ة وال ة في ال ل ة الع ف ال ل ت  و

ة ن م ال ول م م  ال ها ال ل عل ي  الإضافة للإرشادات ال ج لآخ  ه م ف داد ل ي ت وال
  .آخ
  

  مساكن الدواجن :
و اللا رعة ال قع ال ار م ها ع اخ اف   :زم ت

 ب ة . الق ئ اصلات ال ق ال  م 
 . اء ه اء وال ف ال  ت
  ع واج الأخ .ال ارع ال  ع م
 ة ث . ع ل ا ال  ع م
 . ارة ة وال لة ال م ح ال قة مع قع في م ن ال  أن 
 . ر د ال ة لع لائ ة ال ا احة ال ف ال  ت
 احةأن ت ن ل ح ال ل م ة ع ان اق إم  . لعلف وآخ لل والأ
 . ل اه ال ها الات رعة وأه ة في ت ال ق ال اع ال  إت

  
  

  الحظائر : أنواع
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اك  اعه ها  أن ة ف ارع ت ال ة م ال ي اح ع ائها ب ة لإن ل ف الأس ال ي  ت رة ال و في ذل ق
ل  ة و اد قة وم أه ال ة في ال ائ ة ال اخ وف ال اعال ائ أن واج : ح   ال

غلقة :  ائال – 1   ال
ع م  ا ال ح ه ائو رة  ال ة ح  ال  ارج ة ال لاً تاماً ع ال ة ع ة ال ر داخل ح ل ال ع

فاءة  ة و اش ة ال م اء وأن اوح شف اله ة م م ي ات ال ع ام ال ة ع  اس ال داخل ال ة  عال
ة . ف  وال

غلقة ائ ال ات ال  : م
  ًا اردة ج اً  وال ارة ج ا ال ة في ال ة لل اس  . م
 ة ادة ال ح ب  . ت
 لة ه نامج الإضاءة   .  ال ب

ها  : م ع
 ال ة ال  . اه
 ة غ ارع ال اس ال  . لا ت
 ة ة للأجه ة ال ا  . ال

  

  
ائ  غلقةال ارجي ال س ال ولة ع ال   مع

  
  
 
حة :ائ ال – 2 ف  ال
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ة ع ح تع    ة ال ه ائ على ال ع م ال ا ال ر في ه اتال ة    ف ه ن على ال ي ت وال
ار  ةل ج ه ة ال ل على ف ة و ة ال ة . العل ن في سقف ال ي ت  ال

حة ف ائ ال ات ال  : م
 ف ال ة .  هات اه  غ 
 . لة ع ا ال ة في ال اس ال   ت
 .ائي ه ار ال اع ال ر ع انق ج خ ف  لا ي

ها   :وم ع
 . ة ض ال ة ع ود   م
 ة ع ه ال ة ال  ارة . صع  ارتفاع درجات ال
 نامج الإضاءة ق ب ة ال   صع
 . ة ارج ارة ال اح وال ة وال ال ة  امل ال الع أث   ت

  

  
ائ س ال بها ال ال أث  حة وت ف  ال
ائعة  أنح  حة هي ال ف ائ ال اً لال لادنا ن اخلفي  ل ةوف ال ع لادنا به ةال لال وه الله  قلة  ا و

فها مقارنة مع ال ال ة ائ ت ل ج ع ال ف ع ي ت اء ال ة لل اس اد ال ار ال ائها  اخ غلقة ول ع إن ال
ر م أك ق فادة  ح للاس اه ال ا مع ات عام ن م ح ال  أن  اه ال اعاة الات ل م قف و ال ة  ارج  ال

ة مع ت أشعة ال ه وج م أعلى  ال اء الفاس ال ح لله ي ت ح ال اه ال ة في الات ه ة ال ن ف وان ت
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ة ولا  ائ ارات اله ة ال اع ة  فع  أنال ة ح ت ه ء ال ادر س را م م ن م اء الفاس إلى داخل ت اله
ة.    ال

ا  ة في ال أنك اس لل ض ال حة ه ما ب  ائالع ف ا  13 – 8ال ة ح م ة لل ل ته ان أف وذل ل
ي  افة ال ل ال ة ل ف اكل ت ر ل ض ال ع ة و ه فاءة ال فاض  د إلي ان ض ع ذل ي هاأن زادة الع  ي

ور  اء م اء الفاس إث اله لاً  اء م ان الآخ , أما  هاله ة إلى ال ض ع م جان ال ار فإن  8إذا نق الع أم
ة ف اكل ت ر ل ض ال ع ا  ة م ائ ارات اله عة ال اً  ذل ي م س   . أ

ض  وفي ن الع اض  جاج ال ارع ال انام د  أح هاح ع اد ت اح الأقفاص ال ة ال ح ض ال ة م ح أن ع
الي ور ح مة 200الأقفاص ذات ال ات ال الإضافة إلي م   ب الأقفاص . س 

  
  : مراحل تربية الدجاج البياض

ج ة ال ةت ت ة خلال ف ي احل ع اض  اتها  اج ال ع القل أ ما ي ح ى ع ما  م ح ي ت م ع ي وال
ائ اك ح ة لأك م م ح ه ه الف جاجة خلال ه قل ال حلة الع ع عام و أن ت ة في م ال  ت 

ة انة وال ي ي بها ال ل ال وهي ال اج الأولى أ ما ق جاجة أن, ولا ت ن ال ة القف ت حلة   ح ه ال في ه
تي ال ف ن  أ ال ا يل انة , ل ة ال ب وضع ال  وال ى ق ة  إلىوح ةال ى  الأرض م ح وذل م ع ي

حلة  105ع  ة ل رة ج ها  ه ة بها ل ا ة والع غ ر ال ة ال ة ت ه الف اً ح ي في ه م تق اجي  الإن
ها  عاد الغ صالح م قار واس ة وق ال ل انة ال ل ذل ال اجو ل  ون ان و ر الإم ان ق ع م  ق

ها . اع رة في م ق ات ال   ال
ة  ارع الآن ت في ال ي م ال ج الع ل وت حلة ما ق ر في م ال ارع الأخ  و ال م ب حلة وتق ه ال في ه

ها : ة م ي اب ع اض لأس جاج ال ل م ال أ ل اج ح يل   الإن
 . ة انة وال تي ال ة في ف ا ال ب م م ه   ال
 م اج وع ة للإن اش ق م ار . حاجة ال   الان
  ى م ح ة م ع ي ة في ال ة ف اج ل م . 105ت  ي
 . اجه م جه ات وما  قائي لل نامج ال   ال
 . يه ة ل ارع لل ف م م ت   ع

ا ر ل اج ح ث ي نقل ال حلة الإن ة مع وضع رع أخ ت  ة الأرض اب  ال ى في ال ان ت
اضات م  ة في ب قة ال لاءم مع  اج سلالات ت د م إن ضع ال ول أم وم عق اج أو ال ل ال

رة  ة وم ام ج واج في وضع ت ات ال ع ة ل ات ال اف ال ل ت لاءمالأقفاص و اج . ل ة وزادة الإن   ال
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ة ة الأرض   ال

  
ها :  ة م ر ع أم ة  ة الأرض ة في الأقفاص ع ال از ال   وت

 . ل على ب ن خالي م الأوساخ  ال
 . ة ائ على ح ل  ة  ا ة م ان   أم
  ر وت ة ال ائي .ال م ح ل الغ ل ال   مع
 هل ة العلف ال أك م    . ال
 . ل م  ال قل   ال

اح في ح انه  و ع ال ها و ل ب ع الف ن م ال اً   اخلاً  ها ت ا ب ة  احل ال اخل م ت
قة  ي  ف ي ال ل س قة ول ا حلة ال اح في ال ار لل ها ه اس ة م هواح اخل ة  ت احل ال ع مع م

ي ف الآن  ولا ي ت ال ع ا  ها ما أم وذل  ع ة  ة زم ــــــ "" ع ف اض " دارةإبــ جاج ال رعة ال   . ""م
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ة في الأقفاص   ال

  
  :تجهيز الحظيرة 

ه  ق  اج و و ة الإن ة وح ة ال ل م ح ه  ة هيت ة ال ى ع  ح ر بها ح ة ال ي ي ت م ي  105ال
ج بها اج ولا ي ة الإن ع ع  أقفاص أما ح ر  ها ال قل إل م  105ف جي   . أقفاصبها  و

ة ل ح ه  ه : و ت ا ال وال حل وه   في م
 ال : 

ة ال إزالة الأوساخ ل ل ع ة  وت ل م ال هاء م  هاث غ ر الان ام بها ف ا  ال ة هامة ج ل وهي ع
ابت ا ج ال الي لف جه ال   : وت على ال

 . اء ال لها  ة لغ اجها م ال ها وخ ة ال ف مات ال ل ع م  ف ج
  لفات اب م زرق ور ودجاج ناف وأ م ج ال ا الف قا ع  اج ج ة . أخ إخ اماً ع ال عادها ت  و
  ة ان م ة إذا  ات ال ع الاس ك م ة م ج أك م خل الأرض ة  ال وذا ل ت م

اً  الأوساخ ض م واح تق ع ات ب الأقفاص  ل م الاس وع ة  ة ص الأرض ه أه ا ت ل تام , وم ه
ر . ة ال ا عل وم ع ال وال ة ج ل ل ع ه  ل

 ن ق ت اج ما ق  غ لإخ اء ال ال ة  ل ال ل ما أوساخب م غ ق و ق ل م  ق داخل ال
ل  الأقفاصعلى  أوساخ أ الغ ة . أولاح ي اً الأرض ران والأقفاص وأخ قف ث ال ث ال  م ال
  ة ه ال  :ت

ي   ات الهامة ال ل ع  لاآوهي م الع ن ع أدائها , وت  ارع قاع ال هاءي إضافة  الان ة وذل  ل ال م غ
قف  ءاً م ال ة وذل ب اء ال ع أن اتج في ج ل ال ل اء ورش ال ات الى ال ه ة وال أح ال ان ران ال ث ال

ي  ان ةال ة في  والأرض ف ات ال ه ي م ال اك الع ات. وه ق وال ق ل ال ل لل ال ى ي اقح ل  الأس اءوت  أس
ارة  ر ت ة و ة على الع ض ج ال ات ال م ب مع وح تعل اصة و اته ال ها م ل م لفة ول م
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ه أو  اعفة ل أك م م هم رمال, وم أك  ت اعة ه الف ات ن ه ا ال م  وأ ه ال ع ال ان ن
ة اللازمة . ة ال قا ر وال اع وسائل ال    إت

ه  ي ذ اف ( ال ) في  أنوم ال ةرش ال ال ة  أرض ق  أوال ةح ا  الأرض ه م ر  ا عل  وال م
ع  ل  ورة ل اك ض ان ه ه وذا  ب م ال ل ض ال الغ في  ارع لا  ة ال ع ل غال هاءه م م  الان

ه  ازن ل ال وال أنا  ، ال وال ل م اخلها و ة وم ال ة  احات الأخ ال ه ال
اء . انات ال   الأعلاف وخ

فها  م ت ة وع اب في ال ج ال ا الف قا قاء  ها و قاع ع ة وال ل ل تل الع أج ارع ب ي م ال م الع ق ا و ه
ا لا  الي م ع ال ة الق ع ت ب م ى ق ها ح ه ه الف وت ل ع جه الأك اض على ال ات الأم اء على م   . صة للق

انة   : ال
ة الأول  انة الف ال ق  تو اة ال م م ح ع الفق م ع ي أ  ت وت اة ال ع  ى م ح ة الأس ى نها وح

ع  ا ا أوال تال وج ال جة م خ ة ال ى آخ هي الف ع ال م أو  ى اك ة ح اء م ال ال  ,  اك ه  ج
ل ال  ع وتق في ف اء وال ل ال ل في ف س في العام فهي ت ة على ال ه الف ل ه قف  ارة  لارتفاعو ح

هار .  ة الإضاءة في ال ل ف ل ل   ال و
اف   ق  ة ب غ اك ال ل ال ل وص اً ق انة ج ه ال ة وال  اً في الو ذل غالو ت ع م ال ال

ات قا ة وأشعة ال ح ي ت ال ائ ارات اله عالف ها ال ل ال ها و ارة ،  وت ش ال ء في ف ل ال ق
ات  ع الف ران، و وغلاق ج قف أو ال اء في ال إغس ه  لة ال  ارجي، وسه ادر ال أك م سلامة ال لاقه أو ال

ا ه ع ال ة ،ف ه ة : جة لل ال ق ال إح ال   و ال 
اكال في ج - 1 ع ال ضع ج ة، ب ة ء م ال ض ال ع اقي ال في ر واح  ل ع  ة ، ومف

ن  ايل قة م ال ان  اج أو  ، و ال في ارتفاعها ل اس لا ي ع م واح فاَّات علي ارتفاع م ، وتعل ال
ة، و ل ارة ال ات  درجة ال قا د م ال اخل ع عالف بها م ال ا  إضافة ال وال ادل،  ة قاال و  ات ال

ة  قل ام الأولي،  ال ة في الأ ي اني العلف ال ل ص قاو أن و ع ن ارتفاع ال ها ج ل إل اً  ت اس ات م
اء فق علي ارتفاع  ل ال ن في ف ايل انة م ال امل لل اء  ل غ م ع قة، على إنه يل لة ودون م ه ر   2.5ال

اء ا الغ لقاً له ة فلا داعي م ل ال اقي ف ة، أما  ه ات لل ل ف ة ع ان ة مع إم اً م الأرض   .م

               
ة                         ء م ال                              ال في ج
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  : استقبال الكتاكيت

اك  لام ال ل اس ها، و ق اء الفق، ي ف ح رها س دة م أك م ج رة ال قل ق ت  ن ال اسة، و أن 
ة و م   ص ات ت .في  ها لل ال ات م ا  أخ ع ة ،  ة واح   ل

ة  ل قل أو  ع اء  ال ضها للإجهاد س ع ا ل ة، ون ع اك م أماك  ال ي  نقل ال في  م الأح
ال  لي  اء ال ه ال ل ت ف ك ،  ي عاد ال ي ت في الفقاسة لاس ه لها ق 5ال ال ق ل تق العلف %، ل

ة  عل لف   ساعات. 3_ 2ح  تأخ ال
ة  م في ف ة و ا ة  ف ت  ل ال ل وص عالف وذل ق ات وال قا افي م ال د ال الع انة  ه ال و ت

عة  ة  قل ة ال غ ات ال قا انة ال ان ح ال 2ال ة إذا  ائ ات ال قا ام ال ت اك م أن ل و اس
د  ع الأول ع في في الأس ق بها و اً .  100غ ة أو علافة تق ل سقا   ت ل

  

        
زع             اكت انة ال اكات نقل                    في ال ة ال ة واح ل ل ع   وت

  
  الجيدة :مواصفات الكتاكيت 

ة  ات ال ل ر ال ول ت ي م ال تفي الع اصفات ال د م عات خاصة، ت ي،  ت ة لل ا ، وذل ح ال
عات :  ه ال لاع الفقاسات وم ه عاً ل   وم

 ت قل وزن ال ام . 40ع  أن لا    ج
 اك ع ال ن ج ة . أن ت ة واح ، وم فق م واح   في ع ي
  . زن وال ة في ال ان ن م   أن ت
 . اض ر أمهات واح خالي م الأم ن م م   أن ت
  ن ةأن ت ات  .  ال ها ة م الال   مغلقة وخال
  ت قف ال ه .  أن    على رجل
 . اقة ن الأع لامعة و   أن ت
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 ن ف رق .أن ت ة م ال فة وخال ع ن   ة ال
  

  درجات حرارة التحضين :
ارة اللازمة لل : ضح درجات ال الي ي ول ال   وال

  
  
  
  
  
  
  
  

ا فا ل ال غ أنه  ت ة مع العل  ل ف اكت ق ل ال ة م وص ة ,  ون  ا ل ارة ال ل لل ص فاضوذل لل  الان
ل ع ارة ع ال ع . في درجات ال ان الق م ت ات وع ة وزادة ال ي ة ع اكل ص د إلى م ب ي ل   ال

الي : ات وذل على ال ال فا انة وت ال اك في ال ف ال ة ت ه ملاح   وم ال
ح  ادرإذا ل ع ت م ارة  أنها ت د وان ف ال ال رها  ل على شع ا دل ارة درجة ه ح  ال اقل م اللازم  , أما إذا ل

رها  أنها ل على شع ا دل ارة فه ادر ال ب م م انة  ال وانته ارة ال ان  أكدرجة ح م اللازم , أما إذا 
عات  انة في م ة م ال ة واح ع في ناح ة , ت ارد في ال ائي  ار ه د ت ل على وج ا دل ل  أمافه ضع الأم ال

ابهافه  ارة  اق ر ال عادهام م ل  واب ا دل ن ه ة و ة . على أنرة  اس ارة هي ال   درجات ال
عانةو  اً ـ ب الاس ة ول ق ان داخل ال ات تعل في اك م م م م ارة  أوت ر ال اً م م وتعل على ع
ر , وم  الارتفاع اس ال لا ي ع ارتفاع رؤوس ال لال اع أف ها أن م ال م ف ب ع ات ه ما  م م ات ال

ه غ وال  ى وال اءة  الع ارة في  واعلياقل ق قة . أوقاتدرجة ح   سا

            
ع ت م د وال ال ر  ع ارةال ارة                 ر ال ر ال وب م م ال واله ر  ع   ال

ارة ال  الع   درجة ح
ام 3 - 1   م ° 30  – 32  أ
ام 7 - 3   م° 28  – 30  أ

اني ع ال   م° 26  – 28  الأس
ال ع ال   م°  24  – 26  الأس

ع ا ع ال   م° 22  الأس
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غ    ى وال ات الع ها م ال م انة                                     ت ل في ال زع ال   ال
  
  الفرشة : 

ها إلى :  جع أه ة وت اح ال امل الهامة في ن   وتع م الع
اصها لل .1 قام ة م ال وال ات ات.ة ال   ا
ة. .2 ة الأرض ودة ور   عازل م ال
ر.  .3 ة لل ة ول اس شة م ف ف   ت

ف بها  :  اصفات  أن ت ة م شة ال   وللف
 .ة اص عال رة ام ن لها ق   أن ت
                          . ل غ وال   غ قابلة لل
  .ار ها  ج ع           لا ي
  . عف   غ قابلة لل
  . اس ها م           سع
 .اد امها     اس

ارة ال الأب   مة ن شة ال اع الف ل أن ارة  أنعلى وم أف ع ال وال ام وق ة م ال ن خال ت
ة  اع م ت ال ها ، وع ع ل ف اع أخ م ام أن ـ اس صى  شة ع  و قل س الف ر، و ألا  ح ال س  5ت الق

فاً أو  ، أو أور  10ص ل وضع أوراق ت م ال ال ف اءاً، و قاس ش ارة وت ال ق ال ف ف ات اق ال
عالف، وذل  لوال ء ق افة الأدو  ب فا على ن ها في ال ة لأه ة .لل اص ال فاءة ام   ات، وزادة 
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  قار :نقص الم

ها  ف ة في ت ا فال اض ، ل جاج ال صاً لل واج وخ ة ال قة والهامة في ت ات ال ل قار م الع اً، ق ال ة ج مه
ائ ق قار: وم ف   ال

 . اس ع م عادة الاف ة الق   وقا
  ور، إذ أن ه ات العلف ال ل م  قل ة العلف.ال ع د إلى  ص ي قار الغ مق   ال
 ت. اع ات أو ال اء ال اع العلف، س ع أن قا ج ائ م ال    ال
 .وخ هام ال ال ة أو ال ل  ال   تقل

ات ومآخ و  قار م ِ ال ّ ة ق ل ورتها فإنه ي لع اً ل ة، ون ي ها ع غ ال ع مآخ اتها  أ . وأ إلى م خ
ق ه في ال د إلى ت اءها ي دث ع إج ع ة في الأكل وق   قار م  ار وصع اس, ال عاود الاف ة أخ و ال م

اً. ُّ جائ ان الق ت إذا  ث على ن ال   أو ي

  
قار   الق ال لل
اس  ت  10 - 7م (  فه للقأما الع ال ام م ع ال هاز ، و ) أ ة الق ال ت ال ل ه جهاز ه ع
ا  ل آل ع ائي  ه أوكه اً ، والأصل  و ها  ي ف ار، وو ارتها إلى درجة الاح ة حادة  رفع درجة ح ف شف ه ت

. ة أخ قار م لة ع ن ال ة ال لف الأن ا تُ  ، ع ال رة ت اقي  ء ال يُّ ال قار وَ ُّ ال   ق
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ة   ةٍ مع او ه و قار ح ح ضع بها ال ب ي ها ثق ة و ف ة أسفل ال ن م ع عة م ال اك ق ة ه ع الأجه وفي 
اعى ع الق  ء العل . أنوُ لاً م ال ل قل قار أ فلي م ال ء ال   ن ال

أنه إذا ت ح  ض ا و ال ة ه قة غ ص ة  ل ه الع ي  ه ة  ال ن ذل  أخ إلى إعادة الق م و
، ول فيفي ع  ل ال الة ي ما ق ه ال . ه ء للق ون الل ي و ة ال اس قار ب ي لل   ته

ات ا اج  الاح اذهاال قار : ات   ع ق ال
 ر ح أن  أن ق ها ال ع ر  أت في م ه ها ق   استأخ ف  . الاف
  د ى لا ي ة ل شفائها ح ر ال ل ق ال اعفة الإجهاد ا إلىتأج ها م اقع عل  . ل
  ة للق ام آلة ج ة .اس ارة عال ي على درجة ح  مع ال
 ه  أن ر ت اماً ح أن ال ءة ت ل ارب م عالف وال ن ال هات ع الق م ش إل ة  اش الأل  ألا  ةم

الأ قار  ة م الأدوات .م ال ل اء ال  ج
 ب إضافة اء ال ام ك ل ا له م دور في الإقلال م ال . ف  ل
 . ة رة وماه أي م  الق 
 . هار اردة م ال اء الق في الأوقات ال   إج

  
  : التجانس

ع ال د ج ان وج ال ق  اي و زن و قارب م ال د ذل إلى  ر في م م ع ح ي ها ال ع ب 
قارة  ام م أح اج ب  لا إن ح ذل م م ض ل . ول ة أ ها لف ة عل اب اج و ال ة الإن ر لق ل ال ل وص و

لفة داخل الق أوزان م جاج  اد م ال د أع عي وج ق ال ها ما ي ها ما ي و م ة ع م ا ا  م س , ل ع ال
اوح ب وز  ر ت ة م ال عي لع زن الأس ار وذل ع  ال اس ر  قة  200 - 100ن ال لها ب ائ وت

ابها  ل الأوزان في أوراق خاصة ث ح ع وت ل أس م م  زن في نف ال قة ي ال ادة ال زن , ول س ال اب م وح
ن  ع ال ه ما  ا والق ه راض ان  ا ال لالة 80لي ح س وزن ال ه في م   %.  10±% م

ر ذات ل ب ال ع ذل م ال الف ي  و ة وال غ زن الأوزان ال س العام لل % و  10 –تقل ع ال
س العام + ي ت ع ال ة ال ف  10الأوزان ال اء ت ن ذل إث ة و أن  ة ال ن ذل في ف % و

ا ة العلف ال ادة  ة وذل ب غ الأوزان ال ة  عا ة ح ت ال ائ على ح ل  ج م  ة ح ي ت ال
ي ت  ة وال ر ال مة لها , أما ال ق ة ال م يل أوزانها عال س  تع ة  ع ال م ة العلف ال  ت 

أ ة  م إنقاص ال ة وع ة مع مة لها ل ق ادرة م  ال ج والإرشادات ال ات ال عل ق ب ال و عادة ال حال م الأح
ة . ة ال   ال

ة ع اً لع اي في الأوزان غال جع ال لو   :امل م
ت - 1 اي في وزن ال  ع الفق  ال
ة ح ت - 2 س ال تم ة في وزن ال ادة ال ة في ف قل ال اء لقلة  ل ال ه في ف ل ال ع

ا اً لارتفاع درجة ال ر ن اولها ال ي ت  . رةالعلف ال
خ   - 3 قار ح ي ة ق ال ةن ر في تل الف ه ال ي ت  ب  الإجهاد ال زن لقلة الأكل أو ال  في ال
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ة .  - 4 ق في أدوات ال  ل
ة إص - 5 ة أخ ن امل ص اضع ع الأم ع ب ة الق  . ا

ل   ص ج وذل لل ات ال ص لالة وت ة ح ال ة ال م ات العلف ال ة و غ نامج ال ام ب ل  الال و
ة . ان م ة ت ى ن أق اس و زن ال   إلى ال

  
  التهوية :

ها إلى : جع أه ة، وت ة ال ل اح ع امل الهامة ل ة م الع ه   وتع ال
الأك .1 ة  و ال ر . ت ف ال   اللازم ل
ل .2 ة م ع ات ارة ال ل م الغازات ال ل : ال اق م ف والاح ن، وغاز ال وثاني أولات ال ( ادرأك ال

رق.  لل ال ة ل ن ن ا ) ال ن   الام
ارة  . .3 ل م فائ ال   ال
ل م ال .4 قاال ة م ال ات ة، وال ائ رق ة ال ف وال  .ات، وال

ة ه ال ق  ة  ولا  ائ َّارات ه ع ل ارةتع الق فاض درجات ال د إلى ان اء  ت ل اله اق في دخ ، بل ال ال
ي لا  هات ال ح ال ف اناً  في أح ، إذ  ة ما أم ل ارة ال اف على درجات ال قة ت اء الفاس  وج اله قي وخ ال

اء ها اله خل م ة ي اش ا،  م وج اله اح  ة على علل ه ، وتع ال ة م  ء الفاس ارج ة ال وف ال ، وال ائ ال
ل ارتفاع  اردة، و ارات  د ت ج ، وذل ل ل ال ها في ف اء ع ل ال ة في ف ه اكل ال داد م ة، وت ارة ور ح

ث  امل الهامة ال ة، وم الع ة ال قع ن ة م ه ة ال ل عاد  ة على ع اه وأ ةوات د الف ل وج ة، و قف  ال في ال
ي ة وال ه الف اه ه ة والأخ في ن وات افة ب ال ل ال ، و اخ اء ال وج اله رعةتف في خ   .ف ال

ا اء الفاس م ال وج اله ح  ة  ت ة داخل ل على ت ته الع انة  ام الأولى م ال فى في الأ نة و
ة . اش ة ال ائ ارات اله ر ال    ت ال

   
  المساحة المخصصة للتربية :

م الأول ة  في ال انة  ت ع ث  100م ال ل م م ت ائ ل ا ح ن ال ر سع ت وفي ي ال
ة  ة ال اة بها  تلاءمأن  نها ر ال اد ال ة أع احة ال ة ع م افة ال ائ  15 – 10 لا ت 

ه  ع , مع ت عالف لل ال افي م ال د ال اكالع ل ال ل ح ه اقي لأجل ت اء . وال وذل  على العلف وال
اج على ع  ر لأقفاص الإن ة ح ي نقل ال ة ال ة ف ى نها انة وح ة ال ان 105ل ف م في اغل الأح   . ي

ه  ي  ال ر الهامة ال هاوم الأم ائ  إل ة ت في ح ان ال صاً إذا  ة خ ض ال ع ة  اج ش وضع ح
ل وضع م ة و ي ام ع اً لأق ض ها ع ارة ال واسعة ح  تق اس ن ل أك ة م ا ادة ل ذل في زوا

س  ع ت ة ل رال ت مفاجئ خ ال اعها ص لام .ع س   صاً في ساعات ال
  
  
  

  الدجاج البياض تغذية
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لفة في ت  ة الع الأه والأك ت غ ل ال اض، حت جاج ال لغ  ة ال فها ت ال الي ت س ح % م 70في ال
ام بها ور الاه ل ف ال ة، ل ل لفة ال اص ال ع ع   : م

ة  ع الإرشادات الهامة في تغ ا يلي  اض :و جاج ال   ال
ة ) : ة الأرض انة وال ( ال ة ال ة في ف غ   أولاً : ال

جاج  ل نقل ال ة ق شة الأرض ة على الف اً ت ال اج، وغال ارع الإن لفة ع م ارع م ة في م ه الف جاج في ه ة ال ت ت
م. 105إلى الأقفاص في ع    ي

ة إلى  ه الف ة في ه غ حل :وتق ال   م
حلة الأولى :    ال

ى ع  م ح اض  8وت م ع ي اد ب ها علف  اي م في ب ق اً، و ع تق ، 20أساب وت الي % ب ة ح ل اقة ت و
ر ل  3000 ة إلى علف /  علف  ,  ال ه الف اني م ه ف ال ل في ال ، 18و ال وت إن أم % ب

م لا تقل ع  ال ة م ال حلة على ن ه ال اعى أن  العلف في ه اول , مع 1و اً سهل ال ن ناع %، وأن 
اق ا الأ حلة  ه ال ة ه ا عان في ب ات و قا عالف وال اس م ال د ال ف الع ة ت قل ات ال قا ال ة و غ ة لل ائ ل

ة .  ة في ال ائ ات ال قا عالف وال   إضافة إلى ال
  

       
  

ة : ان حلة ال   ال
ى  8وت م ع  ع ح ع (  15أساب اء علف  105أس ها ي إع م ) وف .15ي وت   % ب

ة في غ ا وت ال ة ه ائ عالف ال حل في ال اعى هات ال ر ، و د ال اً لع ارب ملائ عالف، وال د ال ن ع أن 
اة م إزعاج  ال اعاة ع اً مع م م ة ي رة م عل  ش العام ، وأن ي ال عل , وال ة لل ل ال ر ع دخ ال

ة ,   ة ال ال ف لالة وذل  ات ال ص اب ل ح وم زن ج ص ل ل ص ة ه ال غ اح ال أل جاج في و ه  ال ه
حلة  تال حلة ال قال م م حلة  الان ا ر إلى م ارج ال جاجة  ه ، ح أو الف ل  ج ال راً في اله ت

ة لل ة ال ي والأجه حلة الإن الع اداً ل ع ة اس اسل ة ال ر الأجه ة ت ا ه ب ة ت ه الف ة ه اج ووضع ، وفي نها
ة في ج  .ال ة ال ع الأجه ر ج ل ت ى  ي ح غ ال ل وت ه تأخ ال ل ال وال في خف مع

ي ال غ ال ل ا أن ال املة  ة م ته ال اج وأجه حلة الإن ائ م أ ال ائ وح ي عه وضع ب  ال أخ 
  ال
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الع 
ع  الأس

م ال ر  الع  ق اً العلف ال م ي
ام  ال

هلاك العلف في   اس
ام ال ع  ة الأس  نها

وزن ال 
ام  ال

1  
2  
3  
4  
5  
6  
7  
8  
9  

10  
11  
12  
13  
14  
15  
16  
17  
18 

7  
14  
21  
28  
35  
42  
49  
56  
63  
70  
77  
84  
91  
98  

105  
112  
119  
126 

14  
17  
21  
29  
39  
43  
46  
49  
52  
54  
55  
57  
59  
60  
62  
64  
67  
68 

98  
217  
364  
567  
840  

1141  
1463  
1806  
2170  
2548  
2933  
3332  
3745  
4165  
4599  
5047  
5516  
5992 

60  
105  
170  
240  
310  
390  
480  
580  
680  
780  
870  
960  

1040  
1110  
1170  
1220  
1270  
1320 

ام  ال ل وزن ال  ع , و ل أس ة  لي في نها هلاك العلف ال اً واس م رة ي ق ات العلف ال ضح  الي ي ول ال وال
لالة , ول   ج ال ات م ص لالة وت ع ال ه الأرقام م سلالة لأخ ح ن لف ه لالات , وق ت وذل لأح ال

م في  ق ل على م ال ل ه  شاد  ة وض وزن ال . الاس ة ال ل   ع
ا.  ادات ال حل على أح م مة في هات ال ق اعى أن ت الأعلاف ال      و

ة في الأقفاص ) : اج ( ال ة الإن ة في ف غ اً : ال   ثان
أ اء علف   ت وت  16إع ل وضع ال % ب اج أ ع أول بق ء الإن ى ب علف  ة ح ف  ع أو ما 

ل ال ة )  ما ق ه قة ال وت (العل ال ي  ل إلى علف غ اج  18، ث ي ال ة م إن ة العال لاءم ال %، وذل ل
ل أه  ة أ اج لف ة الإن ة على ق اب أن ال ه  ي ذ اج، وم ال ة الإن ة إلى ق ه الف جاجة في ه ل ال ، ح ت ال

ل  ص اء علف م ال ار في إع ل  الاس ها، ل اض 18إل اء علف ب لي ذل إع ة، و اب ة ال ال ف وت  % ب
اً في ع  17 – 16.5 اج تق ة الإن جاجة ق ل ال ، وت حلة القل ى م اج ح ة الإن ال ف وت  ع 26% ب  أس

م )  180(   .ي
ع لآخ  اً م ق م مة ي ق ة العلف ال لف  ها :وت امل م ة ع لالة، و في ذل ع   ح ال
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 ، ة، وزن ال اج، ح ال ة الإن ة )، ن س ال ارة ( م ، درجة ال وت اقة وال اه م ال ت العلف وم
اة م  ع ة ال م ة ال اوح ال ماً ت ائ 110 – 105وع ام لل ل  ج ا وق ت م ا 120 إلى ي ة الإنج اج م في ف

ع القل ة  ان   . ال
اض  جاج ال اة ال احل ح ع م اة في ج ع لفة للأعلاف ال نات ال الي ي ال ول ال   :وال

  
ام الأ ع العلف  الع  اقة ك.   ن ال

  ك/ 
وت %   % ال

م ال   ال
ر  ف %ف

اح   م
ات   ملاح

اض اد   42 – 1     0.47  0.92  20  3000  ب
ارج  105 – 43     0.44  1  15.2  2850  ف

ل ال  120- 106 ء ال  0.41  2.23  16  2950  ق ى ب ى ح   ع
ي  180- 121 اض غ     0.42  3.94  18.1  2800  ب
اض  فأك 180 ى القل  0.44  3.84  16.7  2800  ب   ح

  
ة : ال ات ال ص اع الإرشادات وال اج إت ة الإن اعى خلال ف   و

 .عالف ام في ال ان زع العلف    ت
 .جاج في الأقفاص د ال مة لع ق ة العلف ال ة    ملائ
 .ار اس عالف    ت ال
 ي ام ال ال اءاً، وفي أ احاً وم اً ص م ت ي ل تق العلف م عف اء  م العلف في ساعات ال ق   

ار . ان جة ال   م
 ان ن وجاف تفعاً ع س ت العلف في م ، وم ارة ال اً ع ح   ح الأرض.ع
 .ة فة وال ب ال اه ال ر دائ ل ع  و الق ام ب  الاه
  ف ادت الي  الأع ل ح ع ن ذل  عالف و ة م ال اس اح . 10ال ائ ال  س لل
 ى نقله للأقفاص ر وح اة ال احل الأولى م ح ا.على  أن  العلف في ال ادات ال   م

  
  :ماء الشرب 

الي  ل ح ر ، ه  ها ال ا ف ة و ات ال ائ ع ال اة ل ورات ال اء م ض % م ت ال 80-60ع ال
ه  ل ن ي , وق ت الي  ت% في ال85 إلىال م وح اض 75- 70ع ي ه في ب ل ن ا ت ة  % م وزن ال

ة  فار 85ال   % . 50% وفي ال
  

اء  في ال ائف ال   : أه و
 . ات اله ل خل في ع  ي
 . ة الأخ داخل ال او اد ال ي الأملاح وال  ي
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  ل على اصع ة م الأمعاء . ام ائ اد الغ  ال
  ل على لع اد ال  ت ارةم ال لى . ال ة ع  ال ائ  والأملاح ال
 . اتها ارة ال وث  ت درجة ح
 از اله ل على إف نات ع زة م ال .م ف ات ال  والأن

اء : رة نق ال   خ
ر  اء لل د نق ال   : إلىي

  فاض اجان قفه ال إن   . وت
 ال ر  أ ال  قل .ت
  ه ح عف م مقاوم ائ و ة ال ث على ح ائ  على  أني  % م وزنه ماء . 80- 60ج ال
 . ة غ ر ال ق في ال ف ة ال داد ن  ت
  ل .قل ل ال لى وت الف س في ال اتج اله الأخ وت ل ن ل م الأملاح و ل ال  مع

ائ  فق ال د فيو فق ء ال ه ال ق م ة  ع ائي  ه ال ء م رص ج رق  ج د ع ال ء مفق  ال في  , وج
ة ال  ان اج م ائ لإخ ها ال أ إل ي يل ة اللهاث ال ل اء ع ع م ال إث ه  ة في ج ائ ارة ال ا ال ج مع ه و

م  اب في ضغ ال د الى اض اص ي ه الع وج ه م وخ تاس ر وال ل م وال دي ل ال نات م ع الأي د  فق ء ال ال
فاة . ث ال دة فق ت فق اء والأملاح ال ال ات القل ما ل ي تع ال    وض

لاح انه   ا  اء اللازمة لها وله ة ال ل على  جاجة ع ال ما تع ال ني  أولاع ازن الأي ة على ال اف لل
ة م ال ت إما  ن ة م أ في وضع ن اج ال ف ة في إن اع اً لل تها ال وثان ء  أوعف ق

ها , ح  الي  أنت ل ح ة ق  ال اء  ز 75- 70وزن ال اج ال % م ال جاجة ع إن قف ال لي . وق ت ن ال
اعا ل اس  لة . انق ة  اء لف   ال

الي  اض ح ائ ب ل  رة ل ق افة ال لغ ال ة  2.5وت ة ال اء ف ة إث ائ ات ال قا الي  أس م م ال ائ  50ح
ة ,  اح ة ال قا ة في  أمالل اب ال ب م الأك اج ف ال ة الإن غ  الأقفاصفي ف ال اء و ر م لل ودة  وم

اس .    ال
  الإضاءة في مزارع الدجاج البيَّاض

اج ال قل إن هار، و ل ال داد  ما ي ع ع ل ال اوج ووضع ال في ف أ في ال ة ت غ ر ال ح أن ال  ل
ل ا أ  ما ي اق , وق ع ال هار  ل في تل أ ال ما ب ة ع لاح ه ال ان م ه فاد الإن واجاس ة  ة ال قل إلى ال

ة  فةال ة. ال دة وم ف ساعات إضاءة م   ح ت ت
ء أث  ا ولل ل اله ة، ومع ل اج ال ة الإن ة، و الي ح ال ال ، و ائ ي لل ج ال اش على ال ل م ، ومع

اً إ أث ج ا ال ن ه ائي. و ل الغ ء م ال ا لل ة ل قة ص ق الإضاءة  ة تذا ما  ه على الغ أث م
ة ح ام ن ال لل ,  ال م ة أك م اله از  ها لإف ة،  ف قة خا ام الإضاءة  أما إذا ت اس

ة فإنها ت  ة ال صاً في ف ي ث خ ج ال ع ال اً على م اج ب  سل د إلى إن ع ي ا ال إذ أن ال في ه
ح ر حالات انقلاب ال ه ل  لة، و ة  ة، وزادة حالات ا صغ ال ولف جاج  اس.في ال   لاف
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ة على  اش ها م أث جاج وذل ب د ل ال ي وال ئ ل تع الإضاءة هي العامل ال ج ول غ وم ث ال ل ع ال م
ي .   ال

ة الإن  ل د إلى خلل في ع ئ للإضاءة ي ا اج فإن ال ال ة الإن ق وضع ال , أما في ف ام ت م ان اج، وع
ها في  ة عامة  أخ اك قاع اروه م تع  الاع نامج للإضاءة وهي ع ء في ت أ ب ار ع ال ر  ب ال

اضة (  ة ال ق في ف ة لل ر ال م تع ال ل ع ة و ة ال اء ف ة الإضاءة إث ادة في ف غ ) لل ل حلة ال ل م ق
اج . ة الإن اء ف   الإضاءة إث

اج : ة الإن اً : في ف   ثان
ة الإضاءة  .1   .2وات / م 3 -  2 ش
نا .2 بت ب ة ع ق ر رة ت اج مج الإضاءة  اً  الإن ء في زادة  20ع ع  ، وذل غال عاً، إذ  ال أس

ة وهي  ل ة الإضاءة ال ل إلى  ص ى ال اً ح ة أس ل ساعة واح ع   ساعة. 16.5ساعات الإضاءة 
د ساعات الإضاءة إلى  .3 ادة ع . 17ح ب ع القل ة  ان اج ال ة الإن اج الأولي، وفي ف ة الإن ة ف   ساعة في نها
م ال ع .4 ى ع وب ح ل الإضاءة م الغ لاً لا تف اح، ف اء أو ال اء في ال ة م الإضاءة س ة واح لى ف

ل فق ة م الل أخ اح فق ساعة م ى ال ل ح ف الل ع م ة م  ض  ، أو الإضاءة في الف ع ، لأن ذل 
وب  وق أو الغ لاف أوقات ال د ساعات الإضاءة لاخ ادة أو نق ع ع ل ار العام.الق   على م

وب  ل الغ اءاً ق ل الإضاءة م غ ح ب ا ي اً  ل ع ساعة تق ة ب احاً  ساعات 4 - 3ول ل  3 - 2وص ساعات ق
اً .  وق تق ع ال ف ساعة  ة ن وق و ل   ال

  
  : القلش الإجباري للدجاج البياض

ة القل ل ع يله ق  ض ت ر لغ اق ر ال ة , وهي ع ت الغ ة  وف ال ر في ال م بها ال ة تق ة  ل
ة . ة م ال اس مع   وذل في م

فادةوق أم  ة  الاس اه ه ال ام ه اد ار ح ي  اق القل الإج ف  ع ا  اض  جاج ال ائها لل فادةوج م  الاس
اج  ة إن ن ق أت ف ع أن ت ة أخ  اج ة إن اض لف جاج ال ع ال اح  أولىق ء ل , وذا ب ي الل ر ال ق

ع  اً  ع فإن ذل ي غال ار للق ة ه ت  12القل الإج ل ه الع ف الأساسي م ه اج ال . واله شه م إن
ق ء ب ع ة أخ وال جاجة ع  ال م ن في ج ال ي ت ن ال ه ة ال ع إذا ي ون   د ب ج

ة . ة مع ها لف   ت
الي  اض ح جاج ال ارع ال ع القل في م ة  اد اج الاق ة الإن لغ ف الي  7وت جاجة ح ها ال ي ف ر تع ة  150شه ب

جاجة م العلف  هلاك ال ا ي اس از  ال ,  ل الى وت اً . 120 - 115ل م ام ي   ج
ة ل ه الع اء ه ار لإج اذ الق د ات ع ي م و ل ا ع دراسة الع امل م   :لع

فاض في أسعار  – 1 قعاً ان ان م اء القل إذا  م إج ع وع ل م الق قعة : ح ي ال ة وال ال أسعار ال ال
ه ف الاس ة ي اس مع ل م ب حل ها .ال أو ق   لاك ف

عان  – 2 ف ق يلة وأسعارها . م ت   إحلال ب
اب . – 3 س ال اكل في ال ه بها م ي ل ت عان ال ائها للق إج ح  الي : ح ي ع ال ة للق اج فاءة الإن   ال
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ن سع ال – 4 ة  اجي الأول ف س الإن هاء ال اق : ح أذا صادف ان جاج اللاح في الأس جاج اللاح أسعار ال
اض  جاج ال ل م ال ا و  ال امه للم ي . حلاس ق هام ر   وت

ة  – 5 س في ال ي . ح ال د ال اؤها في أشه ال   ر إج
اض جاج ال نامج قل ال ل ب ائع و   ا يلي : ال

ر  ع ال عاد ج اس ح  نامج القل ي ء في ت ب ل ال ار ق نامج القل الإج اع ب اج , ث إت لة الإن ة والقل ال
الي :   على ال ال

اء العلف  – 1 قف إع ع : وذل ب ة ت الق ام  10-8ل اء فق أ ار في تق ال د لمع الاس م ةوال  ال
ل ه  فاضمع جاجة , إذ   الان الي  أنفي وزن ال جاجة ح   س وزنها خلال ال .% م م25تفق ال

م  – 2 ة م ال ا فاء الأولوقف الإضاءة ال ى ع  والاك عي ح ء ال م م 40ال م .ي ة ال ا    ب
هاءع  – 3 ة ال (  ان ع علف قل10- 8ف اء الق أ في إع م ي وت  ) ي وش  أو % ) 11( ب  أوشع م

ل  ردة  ع ة  70 -60وذل  اً وذل ل م ائ ي ام لل ع . 3ج   أساب
اءع  – 4 ة  انق أ م  21م اض ي ع علف ب اء الق ة على علف القل ) ي إع غ م ( ال م  70ي ائ / ي ام لل ج

ب . ل ل ال ع ل لل ص ى ال اً ح ر اد ت   ث ت
ل ساعة  – 5 ع اً  ر اد ساعات الإضاءة ت ل  أو اأست ل الى مع ص ى ال هار ح ل ال ساعة إضاءة  17ح 

اً  م   ي
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  : انقلاب الرحم في الدجاج البيَّاض
ع  و ح أو انقلاب ال ة سق ال اه اً  ى أ ة شائعة وت اه وفة لهي  وهي  اض لي امع جاج ال ه ل ا ت

ائ فادحة و ه ل م خ د له د س م م وج ه ع ع ح س  ج ل ت ارب الآراء ح ان ت ه ون  ة  ت اه ال
.   ع الآخ

ء وذل  ل ج ة  ة، وفائ رة م جاجة  اسلي لل هاز ال اء ال فة أج ة  مع اه ه ال ء على ه ولإلقاء ال
الي :   على ال ال

اسلي هاز ال ن ال ا ال  ي جاجة م ق رئ وه اة ال .لل     وق
  ال :  .1

ة  اد  د لأنه  على أع ق الع الغة  جاجة ال ه في ال د، ح  ق الع ف  ع جاج م واح و ه ما  ج لل و
ه ها ما لا  رؤ الع وم ه  ها ما  رؤ ام م لفة الأح ات م ة على ب ة ال غ لات ال ،  م ال

اداً  رة ول أع عاً لق ي ت ت ات فق هي ال ودة م ال ة اللازمة ج م ائ اد الغ ال ها  و جاجة على ت ال
اة ال . ه ق ق ل ع ل ا  ل  اً ث ي ر فار وال  ت   ل ال

اة ال : .2   ق
لة ( ة  اة  س 75 -50وهي أن ة الق قي مع نها ل لف ل ب ال وت إلي  ال أ ق ها ت ع ة على  ) مل

ة . وج ال ان خ ع ح م ة ال ة وهي ف ة م ة في ف   اله
ل  ص ى ال اة ح لفة م الق اء ال الأج وراً  ها م ال م قا ع ال فار )  ة ( ال قل ال اة ال ب م ق وتق

ة ال الي لف اض   25-24.5ع في رحلة ت ح فار( ال ل ال ة ح نات ال ة م ز خلالها  اً تف ساعة تق
ة ).   والق

ها وم ل م ل  لفة و  اة ال ال اء ق ه أما أج ف ه وو ة  ث ال الي :ة م ول ال ها في ال ض    ت
 

ء ل  اس ال ث ال ة م ة م   ال
  

فة   ال

ق  قة 15  س 10  ال ي ت   د لازا ال فار وت ال قا ال ال
ة .   فار وس ال  ال

ع لفة  ساعات 3  س 35  ال اض ال قات ال از    إف
زخ ة  ساعة ورع  س 10  ال ة الق از أغ   إف
ح ة  ساعة 20  س 10  ال ل ة ال   ت الق

ل ه ة  دقائ 3  س 7  ال وج ال   م ل
  

ارج لل اة ال لل ء م ق وج ج عي ع وضع ال ي خ ضع ال انه وفي ال دة إلى م ودة ث الع ات مع
ل ) م  ه ح و ال ها ( ال ء الأخ م الأخ ال اة و ل الق ع وضع ال انقلاب ل اناً  ث أح عي، ول ق  ال

ع ل  ج رتها على ال م ق ع مع ع ة ال ة انقلاب خلال ف اه ف  ع ا  ا   ة م عة ال ال عي  ضعها ال
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ي  ق ح د إلى نف ا ي ء م الأمعاء م وج ج اة ال خ ائي لق وج الف اح ال ادة  الات ال . وفي ال ح ال
ودة خلال ساع   .ات مع

ة في  اه ه ال د ه ج ش أولي ل قع دم على ال ه م اف  ها ح إن اك اي ة م ب اه ه ال ة ه و ملاح
ة  د ت ن اة ال خارجاً مع وج ء  م ق وز ج ع ، ون ب اد الق ازاتع أف ل  إف ، و ر حام ال

ي هي م و ث ال ل ة لل ة ن ا ة ال ا جفاف الأغ ادة ف الات ال ة أما في ال اه ه ال د ه ات على وج ش  ال
ه اة ال س ذ ائي لق وج الف ودة .   فإن ال ن قاتلاً خلال ساعات مع ء م الأمعاء    مع ج

  
ها :  ة وم ي ا الانقلاب فهي ع وث ه اب ح   أما ع أس

ه ال ر ه ه ي ل ئ ة ت أن العامل ال ي صاً ع الآراء ال ة وخ نات الأن م ازن اله وث خلل في ت ة ه ح اه
اب، ح أن ف جاج ال م لل لازما ال وج في  ون والاس وج ة م ت ال ف ة ال ة الإضاءةال (  ة وش

ة أو  اء ال از س ا ال ة على ه اش ث الإضاءة م لل ح ت ا ال اش على ه ة ) لها تأث م ا ن وعلى ال
ا  ـاة ال م قاً لق رة سا ة ال ات الأن رة لها تأث على تقل نات ال م ل فإن اله ة. و ام ة ال نات الغ م ه

ي  ة ال ى في الف جاج ال ي ة في ال اه ه ال ـار ه ل . وما ي ذل ه زادة ان ه لات ال اء ع د إلى ارت ي
هار، و ل ال ها  داد ف اج .ي ة والإن تي ال اء ف ئ أث نامج إضاءة خا ع ب ي ت ارع ال   ل ال

ها :  اهلها وم ة  ول لا  ت اع امل م اب فهي ع اقي الأس   أما ع 
  ة تفعة في ن ان م صاً إذا  اض وخ جاج ال ة لل انة على أعلاف غ م ة ال ة في ف غ ال

اقة. ه وال   ال
   ه م ضغ الوضع ب ل ة ( ذو صفار ) وما ي ي ات ع ر ل صاً إذا ت لة  وخ ة    . لف
 . ي ال غ ال ل ة ال  وضع ال في ع م ن
 . اج ال ل إن  زادة مع
 ة ت ائ ن ة ال هزادة س ن في ج ه  أو قلة وزنه. ن ال
  هاب الأمعاء أو ال ع  ة ت الق ض اب م ان.أس ي ال ة    الإصا
 .ها لالات ع غ ع ال ة ت  امل وراث   ع

لة ول  ل ال اً  تقل ة إلا أنه إذا ش م اه ه ال وث ه اس ع ح ع تق العلاج ال وح أنه م ال
ادة في  ل ال قل ها ب اء عل لام ال الق ل إ ل أقل ، و ع اً  ر هار الإضاءة أو زادتها ت ة في ساعات ال

وت  ل ب ع اقة و ة ال ف ق الأعلاف ال اء ، و ب ل ال صاً في ف ، 16خ ودة فق ع م ة أساب % ل
اد  ادة ت على م ع  قة ال ش م ها ب ح ومعامل ات انقلاب ال ا ها ب ه ف ي ت ر ال ل ال ا  ع ك

ها م ال ع نق ة ل ف .ح ومادة م   ر الأخ
ل : ات م ا ي م الاح اذ الع ة  ات اه وث تل ال ة م ح قا   أما لل

 ة اه ه ال ها ه ه ف وفة ل ت ع ج م سلالة مع ار ق ق في اخ   . ال
  نامج الإضاءة ل ب اض و جاج ال ة ال لل غ نامج ال اع ب إت ان  ر الإم ي ق غ ال ل تأخ ال

.ح ال ة وتارخ الفق  س م ال
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 لالة و س وزن ملائ لل فا على م عة وزن ا ال ا ة.م ة ال ر خلال ف   ل
 .ة ه ال اع قار وفي م   الق ال لل
 .ها ر ت ات الأمعاء ف ها  علاج ال
 .ة رة سل ع للأقفاص  ة ع نقل الق اخل ان ال ي   مقاومة ال

  
  : لية الإنتاجمواصفات الدجاجة عا

اج  ة الإن ف جاجة ال اج ع ال ة الإن جاجة العال از ال ة :ت ات الآت   ال
  ف و ات الع لا نهال اا أح ل اج ب ة الإن جاجات العال اج.  لامع وأمل في ال ة الإن ف اه في ال  ن 
 ة الإ جاجات العال نها اب في ال ن ل ة الأذن  اش اج ب اج . ن أح في ن ة الإن ف   م
 . اج جاج العالي الإن هة في ال ن حادة وم عة والع ه م ة وش أس ع  ال
  ة جاجة العال اه وفاتح في ال نه  ن ل ا  اج ب ة الإن ف جاجة ال نه أصف في ال قار والأرجل ل ال

اج .  الإن
 ة الق ) وع ر ( ع ة ال افة ب ع قة ال اج وض ة الإن جاجة العال ن واسعة في ال ض ت ي ال

اج . ة الإن ف جاجة ال  في ال
  اج   وضع جاج العالي الإن ن واسعة في ال ض ت ي ال افة ب ع ا  4 – 3ال ه ع ب أصا

ع . ع لأك م أص اج  لا ت ف الإن جاج ال قة في ال افة ض ن ال  وت
 ي ف  ع جاج ال ة في ال ض أك صلا ام ال ن ع ا ت لة ب ه ها  ة و ث ن  ض ت ال

اج .  الإن
  ائل ة م ال ة  اج ح ت على  ة الإن جاجة العال ة في ال ن و ة الل ن فات ع ت ة ال ف

جاجة  ن وجافة في ال اء الل ع صف ة ال ن ف ا ت ة ب ا اج .ال ة الإن ف  ال
 جاج العال لالة في ال ات ال ص اب ل زن م ن أخفال ا ت اج ب جاج  ي الإن الي في ال زن ال م ال

اج . ف الإن  ال
  جاج ودا في ال ن م ا  اج ب ة الإن جاجة العال ض في ال ام ال لى ت ع لئ وم ال ل م

اج . ف الإن  ال
  

  المائدة وتقليل نسبة الكسرالعناية ببيض 
ة تع ات ة ال ال ي    ئ د ال عهي ال اح الق اج ه  ل ارع في  زادة وأن أ زادة في الإن ح , وال ال

رعة  اتج م ال ر ال ة ال ال ل ن سائل تقل ه ال اج , وم ه ادة الإن اح ل ل جه م ل  اجح ه ال ي ال
ع ال . مع أنح  اء ج ة خلل في أقفاص ال أو أث ة ال أو ن عف في ق ة ال ن ن   ال 
  
  
  



 

 24

ي  امل ال ر :تالع ة ال ال   ث في ن
  

  
  

  ة اج ب ذو ق إن لالات  ع ال از  لالة : ح ت ة ال اع ال ل الأن ة م   .ق
  ة ة ال في نها عف ق ع : ح ت ن ع الق ع القل ت اتج  ل ال ال س وضع ال و م

ل القل . اتج ق ته أضعف م ال ال  ق
  اد ازد ات الى ح ال :  ها , وت أح ال الي صلاب ال ة وتقل  اكة الق ة تقل س أن ح ال

ات ة ال خلال ح اد ق اً م م م ة ي ان ة م ل  رة على ت جاجة ق ة لل ما ي ح ال ل ع ها , ل
ها .  قل س الي  ال احة أك و زعها في م ة ال ي ت اد ق ة م م ان ة ال س فإن ال ة ال في نها

اج ال . ة إن اً الى ح  خلال ف ل ثاب ة  ارب أن وزن الق  وق أث ال
 ارة ا ا زادت درجة ال ل ة :  س في ال ة لل ال جع ذل الى انه ن ة و ة ال اكة ق ة قل س ل

قل  ي  هلاكال ة ل ال أولاالعلف  اس ل م ال ال ة ال الي  ال ل ي الفق م ثاني و ة و  أكق
الي ال ال ة وتقل  ارة العال ل م ال جاجة لل م بها ال ي تق ة اللهاث ال ل ة ع ن ن ة مع ال ة ال

ة . م اللازم ل الق ال نات ال م ل  ال  ال
  ع ع : ح أن  ة للق الة ال اضال اسل و الأم ل ال د   IBم فاض إلىت ة . ان  فاءة الق
  ة ع اللا فالأقفاص: الأقفاصحالة ل بها زائ ة ال ن زاو انة ت ها ص ي ل ت عل ة وال د الق ا ي زم م

امالى  جها . اص ح ة ع ت ة   ال
  ر و د الى إزعاج ال رة ت الة الغ م الة : الع الي الع ة ال .ال  زادة ن
  اد ا زادت أع ل ل  دته و ر وتقل ج ة ال ال ة ت ال ت  ا زادت ف ل ت ال : 

ها ال ع ق  صة ف ص ع ازدادات ال ال ال ع ال اح ل ج ات س ال , و ه في   أو ت
ة ال . د الى زادة ن امها ت  اس

   جاج على د الى تع ال ة ي قة خا اء الق له  قاره أو ت إج ص م جاج الغ مق قار : ال ق ال
ارك ال  ها . اس ع الإقلاع ع ع  ة في الق ل الى عادة س  ث ت



 

 25

  م م ال اجاتها م ال جاجة على مع اح ل ال ة الأعلاف : ت مة لها وم  ن ق ام الأعلاف ال الع
م في ال اجها م  وع نق ال جاجة اح ل العلف ت ال نها و د الى تغ في ل ا ي ام م الع

ها . ل اش م و ألا تقل ع ه ال ة ال أك م ن اج .4ا  ال حلة الإن   % م م العلف في م
  ع ق  ألا ي ال ال ف الى العلف لإك اً . 5- 3وذا ت إضافة ال م ائ ي ل  ام ل   ج

ع  اك  ر ه ل م ال ال قل ح أنه لل ها: الأسالوم ذل ي اع على ذل وم ي ت   ال
 ة ا ع ع ال  دة  و ج  .في أوقات م
   ات ع ال م لة .ج ة  س في الأقفاص لف ك ال ي م ت ة وع ي  ع
 . ع ر العامل على ال  ت
 ال ع قاً  اس مة سا ات ال ال ال ع م اس ة وع ي ات ال ة . أوال خ  ال
 . ع في الأقفاص ات ال مات في ق فف لل  وضع م
  ناته وتغ العلف في حالة ارف العلف في حالة ال في م لة . اس  ال
 اعات ه على الأقل في ال اء م ق العلف أو أج ح ب ي ي هار ح أث الع ة م ال  م الأخ

ة . ار م ال س ال صاً في ال ة خ ة ق ة ذات ق اج ب د الى إن ارب أن ذل ي  ال
 ت ان . ت ال ر الإم ع ق  والإزعاج للق
  ة اه ع  اسم ت . الاف  إن وج
  ات ز م وضع  جاج ل الأقفاص وع د ال ة ع ة. ملائ اح ر في الع ال ة م ال  ائ

  
  

  : البيض الطازج وأسباب فساده
املة أ  اصفات ال ة على ال اش ع وضعها م ة  ة  أنت ال ال ة ال م هي ال ة ال ح ت  للأكلب
ة  ة لل ائ ة الغ أ ال املة وت ة ال ائ اد الغ ل ال فاضعلى  ة : الان ي امل ع اد ت تأث ع ها الف ب ف   ا ي

عة م  – 1 ل  غ ب ة وت ام الق ة والغازات م خلال م ب ال داد ت م ي ور ال م :  ة ال نات ال
ع  ة وذل  اخل ام في ال العاد 7- 4ال ازجة )  م  ْ 25 (أ ة غ  ها ال ضع  3ع  أماوتع ح ع م ال أساب

ة للأكل . ة وغ صال ة فاس ع ال   وهي في ال العاد ف
ى ع  – 2 ازج ح ارة : ال ال اً  3ال أث  ضع لا ي ام م ال ار أ رجة ال ة , أما ب ة وق ة سل ا أن الق ال ة 

ازج وال  على وضعه أك م  ارة (  7 – 4ال الغ  ه ت درجة ح ام  حف  م ) على  ْ 18 – 15أ
ارة  ة ت درجة ح لاجة العاد ه في ال ا  حف ة ْ 8 – 4الأك  ف ارة ال ه في درجات ال ا ت حف ال   م , و

اج ل ا أح ه كل ب  ل ل ة ق أ ف ل ى أنه  أن  اد ح اصفاته و  4 – 3الف ع م ف  ع وه م أساب
اله  ع هلاكاس اد  للاس ر ال فإن الف صاً في شه تفعة وخ ارة م رجة ح ض ل ة الآدمي , أما إذا تع ب في ال ي

ع وضعها أك م  ها  م ل 14 – 10عة ولا  عل ة للأكل .ي   ح غ صال
ة ,  – 3 ة والغازات م داخل ال ب ال عة ت ا زاد س ل ها  ة أو قل س ة الق ام ا زادت م ل ة :  اصفات الق م

ات الى  ا والف ب ال ة ت عة ن ة  ب في ال اد ي ر فإن الف خ غ م د ش اك  أو م ان ه أما إذا 
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ات  صا إذاداخل م ة وخ ة فاس ح ال م إلا وت ة  لا  أك م ي رة  الق ة ق ثة  أوان الق مل
ة .   لفات ال

ة ال مع  – 4 ف ر ة : إذا ان عة  ارتفاعال غ م  ة ل ب م خلال الق ة ت ارة فإن ال درجة ال
اض  ب ال أولاال فار . وع ت ة ث ال فار في وس ال ح ال ها ولا  اس قل ت ة  ات ال ة م م

ان أو إلى أعلى وع  فار الى أح ال ه ال لازا و عف ال اروت ة اس ب ال اض ت فار وال اس ال  قل ت
ق . ور ال ا  ل   و

ا الى داخل  – 5 ب ال ث ال : لا ت ل ة إلا م ال خ  خلالال ث  أو ش ر وق  ة غ م في الق
لا , وع  ن ال اع ال ع أن ل  ا م ال ثة  ة ومل ة م ن ال ا ت ة ح ل ة ال ب  م خلال الق ت

ة في ارة ح تف ال غ ا  اث ال اً ل اس اً م ع وس اض  فار وال ث ال فإن ال ل وث ال م . ح   ي
ة ت على  – 6 لفات ال رق وم شة وال ا الف قا ثة ب ل ة وال ة ال ة ال عف : ق ات ال و ث  ل ال

اتها . ف الى داخل م ة ث ت ة لل ارج ة ال عة وهي ت على الق ة ال ة ذات ال عف ال ات ال و   م
ة : تغ  – 7 ع ال ة و  ل إلى رائ وائح ل اص ال رة على ام ام لها الق ه ال ة فإن ه ة الق ام اً ل ن

ة ائ وات ذات ال ار ال ر م وضع ال  ا  فار ل اض وال ة م ال ات ال م أو  م ل وال ال فاذة  ال
اد ب م ال الق فاذة  ال أو  وائح ال ة ذات ال او ات ال ه قات ال ف وم   .ال

  
  :توصيات لجمع وخزن البيض في الحظائر 

  ع ال قة . أولاج له ب  أول وت
 . عة لأسفل ة ال ن الق ة   ت ي فة وج ات ن ع ال في   ج
 . ة اس ات م  وضع ال ال ال في 
 . ض لأشعة ال ع ى لا ي اك ح اح ال  أن ي نقل ال في ساعات ال
 . ل ثة ع ال ال ل ة ال قة وذو الق ة ال وخ وذو الق ر وال ل ب ال ال  الف
   ن ال فاً و أنم ارة ق  ن ن رجة ح ة و ة ج ة  ْ 18ه ته ة ن %  85 – 70م ور

ي  ام ال ال ن. أووفي أ ة ال اء على أرض اس  رش ال  ال
 م ت ل . ع اقي ال ال ل مع  غ   ال ال
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  بعض الظواهر المصاحبة لإنتاج البيض في مزارع الدجاج البياض
ان ر أح ي ق ت اج ال وال ة إن اح ف ي ت اه ال ع ال واج  ا اً ادف م ال ي ل رق ال لة ت ل

ائ فادحة و ه م خ اج  نق ت ع في للإن م الق ق وع تق ور ال ه  ة ح ت اه  ه ال ن ه , وق ت
رعة  ء إدارة ال ة أو  س الإضاءة الغ ص اج  حلة الإن ي ت م ة وال حلة ال اء في م الع أو لأخ

اء لل وار والغ ل ال هاون في دخ ة أو ال م رات ال ق ات أعلاف اقل م ال ق  ات ك ه م م ل ة وما ق 
اب  ن لأس ل ق ت ارة , و ات اللازمة خلال أشه ال ع ارتفاع درجات ال ا اذ الاح م ات اض أو ع الأم

ام  م ال و أو لع ة ع ع ن اض ت الق ن  أم ة ت ان  ها , وفي أح لالات ع غ ع ال ة ت  وراث
ات ل اللاز  ال ل اد ال اه لإ ة ما  م  ار وملاح اس ع  عة الق ا م م رة , ون ع ق ها ال اع مة في م

اهل ال اء على  ضع وزادة الأ د إلي تفاق ال أول ي ة  , ياللازمة لها أولا  اح ال ي ت اه ال وم أه ال
ر وق ت ذ ة ال ال اه ح و ة انقلاب ال اه الأخ اه ع ال ا ع  ا ع ا س ه ا  ل تأث  ه م

ارة اضح ع ارتفاع درجات ال ر ال ار,   ال عه م أض عوما ي اض م ل ع ا يلي اس ه و اه ه ابها  ال وأس
ها وعلاجها إن أم : ة تلاف   و

اق ال : - 1   ت
ة ة زم ع ف اق  اً في ال أ ال غال عي خلافاً  ي القل ال ف  ع ا  ع لآخ  لف م سلالة لأخ وم ق ت

ع ور ة للق اج ة الإن هاء الف ع ان ع  ي للق ه ال ار وال  ة أخ , وفي  ةللقل الإج ة لف ي في ال ال
ر ال اغل ة لل ان ون عي في ا الأح ه القل ال واج  م ال ل عادة ر راثي لعل ة و ئ رة ج ع  لق

يل و  ة ث ال ه ث ال ث الأج ر ث ال أس ث الع ث ال اق الال ن ت ة  ق  ائي أو  ة جه ف ن
ة على  ة ال اض الأم ان العلف  نق الأح م ات ضي أو لع ب أو  م اع ماء ال ع أو انق لإثارة الق

ق ال  ا ال ر تع ه اولة ال اً ع م ه ذل واض ن أو ال و ال خل في ت ال  ي ت وال
اج إلى ح غ  ف الإن ائ في إسقا ال ي أ ال ما ي ان ع ها , وفي  م الأح ف ها ب أن تأكل ر

د إن ه ق م دي في نف ال ه ائ  م ال ق اد ح  ة اق ل فإن نق ن اج ال , و د إن ه اج ال وم
د إلى عادة نه ث أكل ال .  ات ت ل ف د ال ة في العلف ووج رجة  اف ب   الأل

ة : - 2 ون ق قة أو ب ة ال   ال ذو الق
ة ال د ال ذو الق ة   وج ون ق ج قة أو ب ة م ع ال اج ة الإن ة الف ارة في نها اد ال ل ع اش اج و

ة أو  ة ال اء ال ة س ادة ال الة ب داد ال ل اللازم وت ع هل ع ال ة العلف ال ل ال ح تقل  في ف
ارة ائل ت م تأث درجات ال ه م س ا  رق ت الأقفاص  اك ال ة ع ت ات د ذل إلى نق ح  ال ي

ف م ال ال ام دال ا أن نق ف ة ,  د إلى  3ز في الق ر في العلف ي ف م والف ال ة ب ال لال ال أو اخ
ود  ن في ح ي  أن ت الة وال ه ال ر ه اج  1:3ه حلة الإن ادرة في م ع الأملاح ال ا أن نق  في  , 

ة اج ق د إلى إن د ي ال وال ن وال ال وال ع الأم  الأعلاف  ة ب ل فإن الإصا ة , و اض غ سل
ع  ات ال ع هاب ال اة ال ال أوكال أث ق قة ح ت ة ر اج ق اسل لها تأث على إن م أو ال ي ال ف ض ال

ة . ة للق ح ال قة ال صا في م ازاتها وخ قل إف   و
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ال ع ل اس ف ة ولعلاجها  اه ه ال ة م ه قا ا  ولل ة ج ة ال ة وته ارة داخل ال ف درجات ال ي ت سائل ال ال
ف وزادة  ق ال ه م م ا  ع  و الق ا أن ت اردة ,  هار ال ات ال ة في ف غ ة وال وتق الأعلاف ال

ام د م وف ال ة ال ل 3ن ر و ف م والف ال ة ب ال اعاة ال ات اللازمة في العلف مع م ع ال اء ج  إج
رة . ق ها ال اع   في م

رق ( الإسهال) :  - 3 ة ال   ر
اج )  ة الإن اج الأولى ( ق احل الإن ل في م ارة و اد درجات ال ل ال ع اش ة في ف اه ه ال د ه  وج

ة عل غ صا ع ال ر وخ ها ال هل ي ت اء ال ة ال د زادة  هح ت ة ع ة على أعلاف  ى أعلاف م غ في ال
نة ,  اء م د الأملاح في ال ة اللازمة تعا أن زادة وج اس لات ال ع ة  م امع ال ائ اد الغ اص ال

مة وتع ه دال انا ي دها أح ل فإن وج ة م الأمعاء ول ادات ال اص ال ة   ام ات زائ ائ  ب ال إلى ش
ة  رق ن ة ال د إلى ر ا ي اء م   إسهال مائي م .م ال

ر ماء نقي  ة  اد ال ة وم ة لل اس ارة ال ف درجة ال ل على ت رق  الع ة ال ة ر اه لافي  ول
ا أسفل الأقفاص و  صا  في ال ها خ عى الأم ت م إوته اء داخل الن اس ل  ة اوح ل اله أو ع

ات في ة في ف ران ال ة ال أسفل ج اح اء , لاجهة ال ها اله خل م ي ي هات ال رق أسفل الأقفاص في ال مة ال
فها. اه في ت ة ت اع ارة ال ال مة أو ن ي على ال ر ش ق ال ( ال )  ل فإن رش م   و

ة ) : - 4 ارج ات ال ل ف   الفاش ( ال
وث و وهي أ م دون ح ان ال ان فق ر  ع وت إزعاجا لل ه على الق ي ت اكل ال أ ات ح ال ر وت ه ال ب

ا  ة وح يل وت الأج ل ر ال ع وح ة ال ل ف ا ح صا في ال ها وخ ه ف ي ت ا ال امها في ال أج
ا ل ف ضع ب ال اس ل ة ال ارة وال ف ال ة و ت عات ال ق وت ل في شق ا و ع ت في تل ال ه س

اه اسل وت ع  ال ة على ال وعلى أي العامل ع ج ي الات ال ة وفي ال داء م ة س ق جاج  على ال
  ال . 

فاض  د إلى ان ا ي ة م ل الع ج و ه اضح وال ال ال ها اله ه عل ة بها  ا ر ال اج ال وم أهوال  إن
اف  الع ة  ر ال الفاش ه ال ة  اب الإصا ان لآخ ث دخ أس انها م م اق ع  ام أ ل اس ة  لها ال

امها  ي س اس   .ال ال
ح  ة وال اس ة ال اح ال ال ع  ل ه معاملة الق ا والعلاج الأم ائ عل بها ص ل  عف  ة وذل ب ى ح

صا في أماك  ة وخ اد عرة انف ات ت ل ف ه أو تغ ال ها أو دع ي س ذ ه  هال اب  ام مائي م في ح
ل ارة ب ق إذا س درجات ال ال  تعف  ال ا ال ل ع وفي  ق  ف ال لها ب ة وما ح ال

عاملة أو ح هاء م ال ره ال الالان ق ع    ما  ع ج عاملات ه  اء تل ال عالج , ون أن وق لإج ال
د  ع اض ال جاج ال ارع ال ر الإشارة أنه في م اض , وت ر ق  ع ال أك م أن ج م وال ال في آخ ال

ة لأخ  قل م ح لا ي ائ ل ع ال ر في ج ع ال ائ  معاملة ج    .ال
  : صغ ح ال - 5
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ة  داد وزن ال ا ث ي اج تق ة الإن ل لق ص ى  ال ر في وضع ب صغ ال ح أ ال اج ت ة الإن ا في ب
ة  ادة في وزن ال ضه ال ع اج ال  فاض إن فاض , أ أن ان اج العام في الان ة الإن أ ن ما ت ا ع ر ت

ة ال صغ ال اه ت  ة , أما إذا اس اح ي .ال ة لل ائ ماد لة وت خ ن م ا ق ت    فه
ة : اه ه ال اب ه   وم أه أس

 . ة ة ال ة في ف ه الإضاءة الغ سل ا س ع م وه  وضع ب 
 . ا لاه اقة أو  وت أو ال ة ال ف ار في تق أعلاف م  الاس
 . اني وت م أصل ح  خل العلف م ال
  ة ع ارتفاع درجة ارة ال ام . ْ 35ال عة أ   م ل
 . ع ات ال ع هاب ال اسل وال ال ة  ف اض ال ع الأم ة ب  الإصا
ر (شلل الأقفاص ) : - 6   اح ال

ها إذا  ات و ت ام ارك ونق الف ها ال اض الأخ وم أه ي م الأم اض شلل الأقفاص مع الع ه أع ا ت
ها  ب أم ملاح ن غ قادرة على الأكل وال جاجة في القف وت ق ال ر ح ت ع ال ة في  اد رة انف

ة ,  ها قها في ال د إلى نف ا ي ام الأرجل وتفق ال م وزنها م ل وضعف في ع ها ضعف عام و ه عل و
لاثة داد في الأشه ال جاج ع نقله للأقفاص وت الة في ال ه ال ه ه اج  وت ل الإن ن مع ي  اج وال الأولى م الإن

ارة . ل ع ارتفاع درجات ال ا و ها غ   ف
ة : اه ه ال ر ه ه اب    وم أس

 . ه في أخ لالات ولا ت ع ال الة في  ه ال ه ه ة ح ت امل وراث  ع
 مة ق ا الأعلاف ال تفعا ب اج م ن الإن ائي ح  ل الغ ام ال م ان ل. ع ع  أقل م ال
 . الة ه ال ر ه ه اع على  م ت ال ة ال لال ن  اخ

ان  اله على الأرض في م ل م القف ون ل ائ ال اج ال إخ ة وذل  قة  اع  ة  إت اه ه ال ولعلاج ه
ائ معاودة ال لة  لل ة ل  ع ف خله ال و ب وت ه أدوات الأكل وال ل  إرجاعه م و ة و

ة القف مع  ق أرض ق ف ن ال ت عة م ال ضع ق ا في القف ب ه ف وضع  ا ت اج و أ للقف ومعاودة الإن
ات  ام عة ف اء ج اق واسع  إع ة على ن اه ه ال ت ه ه ها . أما إذا  ى تعاود ح ب ح ف الأكل وال ت

ام د صا ف ام ج 3وخ عالج  وف ها ال ال  ال ق ي  ات ال   .ال
فا - 7   ر :ال ذو ال

ع  عه  اد ل دود اق اتج ول أن ذل له م فار ض ال ال د ال ذو ال اج  وج في الأشه الأولى للإن
جاجة في و  ه على ال ة ق ت ل ام ال الأخ إلا أن آثاره ال اقي أح ول في ي ع  د ال ه ة ال ق لاح ن

ي ح  ئ ة ه ال ال ه الف ا العالي لل في ه ع ال غ , و ة ال ة  ح ن انقلاب ال ة  ه ال وضع ه
خل  ي  فق ت فارق زم ق أو  ان في نف ال زت ب ة أما ل أف ة واح از ب إف م ال  ق عي أن  م ال

اه عأح اة ال ث ت قها ق ة  ة  ة واح نة ب ة و صفاا الأخ م ار ة واح ا في الان ر ة ت اه ه ال أ ه ر وت
ها  اع ع غ ع الأن ا إلى عامل وراثي   ة أ اه ه ال جع ه جاج في الع , وق ت م ال ا مع تق ر لاشي ت   .ث ال

م والل : - 8   قع ال
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د نق  دم   ج ة ب اه ع  ال جاج الأب وهي ت ه في ال ي ع جاج ال ة في سلالات ال اه ه ال د ه وج
ة على  صلة ال ف ال ما ت ل ه ع ي ل ئ ع ل , وال ال ف على أنها ق ة ت قع أخ قات ة أو  واض

ا )  ت ى ( س وفة ت قة مع فار في ال م م قة ال ه ال ة م ه ة الق غ ة ال م ة ال ع الأو انا  ق أح
ج  اج أ ن ل أن ي اة ال , وم ال ها في ق ام ت ع ت ة  ة في ال اص فار وم ال قة  ة مل ة دم ة جل تار

ورها في ق اء م ة أث ام ة ال ء م ال اة ال في ج صلة أو م ق ل م غلاف ال ف ق اة ال و م ور ال مع م
ا.  نها قات   ح ل

ة لل : – 9 ة الغ ائ ع وال   ال
ع الغ   اً م ال ة وخال ة  ه ذو رائ اتج م ن ال ال ة  غ على أعلاف ج اً وال ي ل ص جاج ال ال

هل م  او م ال ل ش ق ان ت ع الأح ض , وفي  ف عال د ب ذ  ة وج ة غ  اقع ق   ورائ ، وفي ال
ل  ة ق غ وائح غ ال ق ال فار يل ة . وق وج أن ال ة ال غ م ال ع غ م لة روائح و ه ق ال  يل

ا د الى ال ي ت اب ال اً , وم الأس اض أ أث ال فة عامة  أن ي ة و ة ق غ ه غ ال ن رائ اض وت ة ال ئ
ة في ال : غ   الغ م

 .  ة ر في ال ة م زرق ال هة  نات ة   رائ
 . ن ال ان خ ة م م ات ال ع ال ب   ق
 . ة عف اق م إ ع ال   ج
 . هة ة  ن ال ذات رائ ة خ  ح
 . ل ال لي في غ اعي م ف ص ام م  إس
 ب م م الق ل وال ل ال ة أخ م ع وات الأخ  أ ع ال   .و

واج ارع ال ارة في م   مقاومة ال
  

  الآثار الضارة لارتفاع درجة الحرارة :

ا يلي : ها  جاج، و ح ارة على ال ات ال أث ي م ال ارة إلى الع د ارتفاع درجة ال   ي

 هلاك العلف فاض اس فاض وزن ال ان د إلى ان ا ي فاض وزن  ، م اج.، وان ، وضعف الإن   ال
  رق ة ال اء. ر ائ م ال هلاك ال ادة اس   ل
 .ه ائ وقلة ح ل ال   خ
 ة انة الق فاض في م . ان ة الفق في ال ال فاض ن   ، وان
 . اعة ال   ضعف م
 . ائ ق ال ، ونف ار اس ال د إلى الاح ا ي ، م ارة ال   ارتفاع في درجة ح

لف م تأث  ها :و امل م ة ع اتج لع ر ال ر وال   ال

  رعة لى في ال ارة ال ، ح أن درجة ال ق ارة ال ا زادت درجة ح ل جاج  ارة : ت معاناة ال درجة ال
الغ  جاج ال   . م° 24- 18لل
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  ر، خاصة إذا ل نة في ج ال ارة ال داد درجة ال ام ال ت اد أ جة ال : مع ازد عها ل م ي
لاً. ارة ل فاض  في درجات ال   ان

  ًعا ن م اء  ، لأن اله ف ة ال داد صع ة في ال ت ة ال اد ن س ال : مع ازد ة في ال ال
ه. ة، ولا  زادة ت ال   أصلاً 

 .ارة د إلى خف درجة ال اح ت عة ال اح : زادة س عة ال   س
  ائح وع ة  ال غ ر ال ة : ال ر ال ارة م ال لاً لل ر زاد  أك ت ا زاد وزن ال ل ل  ، و

ا ارتفا ضها ل ال تع ارةاح  .ع درجات ال
 د ا ة ع الع اة في ال ر ال د ال ع : زادة ع ة في ال ال افة ال ه ك ح  رتها ل قلل م مق

ار  ل م ال   ة .على ال
  ال ها ف اح ق عل ي ت ر ال ام ال ها إلى أج ة م ع ارة ال ة ت م ال شة ال شة : الف س الف

ارة. ا ارتفاع درجة ال ر ل ض ال   تع
  ب في ال زاد اح لل اء ال ارة ال ف درجة ح ا ان ل اء :  ارة ال الدرجة ح ها  إ ر عل   .ال
  : ع ة الق ة.ص ة أك م ال ارة العال رة على مقاومة ال ة لها الق ل ر ال   ال
  

  

  

  : الوقاية من الآثار الضارة لارتفاع درجات الحرارة

ل ع  ل عام، و رعة  اء ال وع في إن ارة ع ال ا ارتفاع درجة ال ف  أ في ال ي أن ي على ال
ل خاص ل ال  ة في ف الي :ال جه ال   ، وذل على  ال

 : واج رعة لل وع في إقامة م   أولاً : ع ال

ها الي :  ملائ جه ال ان، وذل على ال ر الإم ق ارة  ن مقاومة لل   ل

 .ة ة ج ف ته رعة ال ي قع ال ار م   اخ
   ، ل اه ال ار الات ن ال اخ ة، و اش ل أشعة ال ال اً مع  دخ عام لي للع م ر ال

اخ  اء ال وج اله ح خ ح،  ت اه ال قف في الات ة في ال ه ة ال ح، وأن ي ت ف اه ال ات
لة. ه ارج    لل

 .ران قف وال ل ال لل ف الع ي ت اء ال اد ال ار م   اخ
  و ، ن الأب الل اء  ران وخَّانات ال قف وال اء.دهان ال َّانات ال ش ل ل مع   ع
 . اء الع ع أن اء في ج ران، ل ودفع اله قف أو على ال اوح في ال   ت م
 .وم ر ع الل ق ال اء ف   ت رشاشات ل ال
 .رعة ان ال اءاً على ج ة ش اق فاً، وال رقة ص ار ال   زراعة الأش
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ل ال :ثا ة في ف اً: ع ال   ن

اك اوز  ه ة والهامة ل ف سائل ال ي م ال ارة الع ارة لارتفاع درجات ال ها :الآثار ال   وم

 .ة ل ال اقي ف اة مقارنة ب ر ال اد ال ل م أع قل   ال
 ل س شة  لا ت ع  تقل . 5الف   س
  ء ار ر ع ب عالف م أمام ال ، ورفع ال اك اح ال ارة مع إعادتق العلف في ساعات ال تها تفاع درجة ال

اردة.ع ان ة  ان تق العلف في ف نامج إضاءة ملائ ل اع ب ل ات ف ، و جة ال   ار م
 قا د ال ات.زادة ع لا ف وال صاً الع ه خ ائ م ت ج ها ل ال اء ف   ات، مع رفع م ال
 .ات رة م   تق الأعلاف 
  اوح إن ل ال غ ل م ت ائ م ال ي ي ال اء ل جة ال في ساعات ال ار م ع ان ى  ت، وح وج

ار  ق ال ف ف ه ( ت نة في ج ـ ل ) م° 15ة ال هار والل   . ب ال
  ل قة  عة ( د ق رة م ر  ق ال اه ف اشات ل ال شَّ ل ال غ َّاض  10ت جاج ال ارع ال دقائ )، وفي م

اً لارتف ه على أن ي ن قف ل ق ال اشات ف قف  ت رشَّ ها م ال ة وق اع الأقفاص ع الأرض
ها. ة ل ان ائ ال ال ها على س ازل م اء ال   ت ال

  ام ل  ج إضافة ف ع ب  اء ال . 1ل جة ال ل م م واح ق ل ب ف ، و / ل   ج
 اس  إغلاق ب راح ال . ع ه اخ اء ال ها اله خل م ي ي هة ال ة في ال ه ات ال  ف

    
  

  القشرة والبيض البني القشرة الأبيضمقارنة بين السلالات المنتجة للبيض 
اء وذل  – 1 لالات ال ال لة مقارنة  ة قل لالات ال ق في ال ف ة ال ابن ة :  للأس   الآت

  ج لأ ة وته ة الع ي اء ش لالات ال قل ال ل ال ان ق س في أح الأر ل إلى ال ل ت س , و
ة . اكل ع ه بها م اع ولا ت ة هادئة ال ا ال  للأقفاص ب

  اسعادة ة . الاف لالات ال اء وأقل م ذل في ال لالات ال ل خ في ال ه   ت
 لالا و  تال ضاً للع ة أك تع اال ل الإصا ال ارك ., و ال  ة 

ة . -  2 لالات ال ه في ال اء ع لالات ال راً في ال ه  عادة  أكل ال أك 
ة  – 3 لالات ال ة في ال اح جاجة ال هلاك العلف لل اء .اس لالات ال   أك م ال
اض . – 4 جاج ال ه في ال ة أك م لالات ال ة في ال س وزن ال   م
ة . – 5 لالات ال اتج م ال د ال ق الع ف اء  لالات ال اتج م ال د ال ال   ع
ه في  – 6 ة أقل م لالات ال ر في ال ة ال ال ل فإن ن ة ال الأب ول ي أق م ق ة ال ال ق

اء . لالات ال   ال
هل ف – 7 ي م ال ة الع ي أكر اء ال ال   الأب  م ي ش
  

اج ال ل إن ذج س مي ن   ال
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  الوقاية من الأمراض في مزارع الدواجن
ة ت  ي هي في الغال سل ها وال ة ع ات لف الآثار ال واج وت ي ت ال اض ال اب الأم د أس ع ة وتقلل ت ال

ع الق  ة  اكل نات ة أو م ه ء ال اس أو س الاف ء الإدارة  هات أو ل ال ض ل وراثي  ع ال اج , فق  الإن
ة أ غ ء ال قار أو ل ح لل ة الغ ص وس ة ف ة خارج ض ات م ة م ة ن ض و م ة لع ائي أو ن و ال الغ

ة أو حاملة  اتج م أمهات م قل ع  ال ال ال ها ما ي ارها ف ق ان لف  ا ت ة ،  أو 
د  ي ت ق الأخ ال ي م ال ل الع اك و ج ال ي ت خات ال ف ث ال ض أو تل ارع لل اض في م ار الأم إلى ان

خل  واج هي ال ارع ال اض في م ة م الأم قا ل تع ال ارها ، فل ع ان ها  ة عل ع ال ا  واج م ال
فا على ا ي لل ئ ة ال ر سل هل ال لو ل ة ال فا على ص ال ل  ارع و اد ج لل دود اق د أولا  ع

ائه عل ة ع في غ ا ل ح ث و ل ة م ال ة ال دة ال فا على ج ة أخ ال ر وم ناح ه ال اج ه ى إن
اورة . ارع ال   ال

عة  اءات ال ال ة إج قا ق في ال فا على أعلى فق ولا  ة ت لل ي اءات أخ ع لة إج ، بل هي سل
ءاً  ها ب ف ع في ت ارك ال افة ح  ات ال اص  م ع الع رعة إلى ج ه أو القائ على إدارة ال ارع نف م ال

اج  ة والإن احل ال ع م رة فعالة في ج ة  ار الأم ال ال ا  ي ف ح ع   . أو ما 
ة ه  ة فائقة ، ألا أن الأك فاعل ا قة وع ها ب ع ت اض  الأم ها  ر ع إصاب ع ه علاج ال وح أن ال

ة ح أنه في  م  سائل ال ل ال رعة  لها لل ع دخ وثها وم ل ح اض ق ل الأم ة ل امل ال اد الع إ
ة  لافي الإصا ات الهامة ل ا ي م الاح اذ الع ل ات ا ي ة، م علامات خارج اً  ض م ن ال ان لا  الأح

ل عان ال ار ال للق ها الاخ اض وم أه م الأم ة تق ارع ت اء الفقاسات أو م قة س ث ادر م اؤها م م ة وش
ة  ائ نات الغ ع ال ي ت على ج ازنة ال ق الأعلاف ال ام ب ل الاه ة ، و قا ة م ال اج على أس عال الإن

عها ، والا قة ت دتها و ة ج ا ة وم اج ه الإن ه وحال لاءم ع ع ل ر اللازمة للق رعة  و ال ا ب ام أ ه
ة . اه ال   ج لل
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ة  ا ة وال را ال ال ع الأع ل ج اه واح وت ل واج في ات ة ال علقة ب ة ال ل ة ال امج ال ل ال وت 
واج وال   اج ال لة في إن ة ذات ال ارة والعل فها  أنوال عا ن ه فا على صج ع و ه ال ة الق

ل  ص دة  إلىال ة على ج اف اض وال اج ج خالي م الأم ةإن لف، ون  ال ق ذل . اخ   ق ت
ها : ة ن م ي ر ع أم اض  اً م الأم ع خال رعة والق فا على ال ر العامة لل   و تل الأم

ه : افة وال   أولا : ال
ها  ل افة وت ة ال ل اً و ح ت ع ة هامة ج ة , وهي خ اش اب م ج ال هاء م ت الف ع الان ه  ة ال ل ع

ة م قا امل لل نامج م ن الأساس في ب ها ا أن ت ف ع ت اض  ي  ر ، لالأم ل ج ات  و ل م ال
واج وال فا على م ال ال ة وذل  ة  ا  أن ت على أس عل فاً وجافاً وما يل ك ة ن قة ال

ح  اب اً م افة أ ل ال ا ت اً ،  فها ج ها وت ف ات وذل  قا ات و ال فا عالف و ال ال ة  رعة م أدوات لل ال
ح الإضاءة .    ومفات

م خل اس وع ام ال ال اس ه وذل  ال ام  ات اللازمة ع ال ا اعى أخ الاح ا و اً ،  ائ ات ع ه  ال
اكل  وث م ه م ح ت عل ات وما ي ع ن الف ها وذل ل ه ل ت اء ق ال ب  ل أدوات الأكل وال اعى غ ي

ع . ة للق اع ص   وم
رعة أن ي  ا  ع ت ال رعة ، ل ل ال ة وح اب ال ع ة  ا ال ل ال ال اعى أن  ا ي ك

ة ص اذاة  الأرض ل جان في خارج الع  الي م أو أك م  ل ح الأس و ذل ل ة   الأرض
فها . هل ت   ل
ل :  اً : الع   ثان

خات ع  ف ال واج  ة ال علقة ب آت الأخ ال ل ال قاتها و ة ومل ارع ال ل م ة ع ي ة ال امج ال ل ب ت
ة ا  ال ارع في م ه ال اء ه ل ي ب فة ، ل ها ن فا عل ارجي وال س ال ال اك  ل م الاح قل ة وذل لل ال

عات  ان ت دها في أغل الأح ة ت ا افة  اثلة  ارع الأخ ال ل ع ال ة و ان عات ال ة ع ال ع
ل دولة ،  ة في  ات ال ل رها ال ة ت ر م أو سل وأن ة  ا قاتها م رعة ومل ن ال ا  أن ت

اؤها ع  فة خاصة للعامل ي ارت ه ملا ن ور ت ل م ال ورة ، و ح إلا لل ة مغلقة لا تف ا ي ولها ب ش
وار إلى ا ل ال خ اح ب م ال ل ه ع رعة ، ول الأف ل ال ل دخ ل ش ق ع أن   ل  خ رعة ح ال ل

اض . ادر نقل الأم راً م م اد م   ع الأف



 

 35

  
اء ة إن ان عات ال ة ع ال ع ة  ا نائ ارع في م   ال

ه  له ه ا ق ت ازن الأعلاف ل واج أو م اك ال ة ل ة وال ل ر ال ل ال م وص ان ع ا ض ل أ ل الع و
ا  ع ،  ة على الق اش رة م ر م خ ة لال ارات ال ع ال اب  م اب م ع ة قل الأعلاف م الاق ال

اب  وذا ، غ الأعلاف بها دون اق رعة ل تف ارجي م ال ء ال ن في ال امع للأعلاف  أن ت رعة ص ال وج 
ر  ل م خ قل ة ، وذل لل اب ال ة إلى داخل ع قة آل ه  ارات ، ث ي س غ ال ف م ب ي تق ة الأي العاملة ال

لات  ات ل غ ع ه ه ال افا إل اء م ضع بها ال رعة ي خل ال ة ع م ل حف ورة ع الإضافة ل ا  اس ، ه الأك
فة  ائ داخل غ قى ال اعاة أن ي لها مع م ل دخ ه ق ال لات  لها أو رش الع خ ورة ل اك ض ان ه ارات إذا  ال

م ادة وع ها . ال وله م   ن
ال  الغة ، ون إه ار  اث أض ها ح أنها قادرة على إح ارض وال م ة على الق اسة صارمة لل اع س ا  إت ك
ة و  غ ر ال ال ارض الف  ثها الق ي ت ار ال ع وم أه الأض ة للق اج رة الإن د إلى خف الق ها ي اف م

ث الأعلا ا تأكل وتل ات ال  ف ب م ت أو ال ة إن وج ران ال اك ع  ق ال راً لل ف وت ض
  الأقفاص .

م  ي لع ل ال ة م ال ا اب  ود الأب ة وت سان ات خ م أساسات وأرض ارض ت اك مقاومة للق ن ال ي ت ول
ها . ارض إل ل الق   دخ

ل ت أماك ت ال ق ان  ة أو و مقاومة الف ل ب ال اس م ال ع ال ال ل ال  ائها ، ح  ها واخ
ان ، ول   قة  أ  ارض أو  ا الق اك ن ب م ات أو ق ل ال م  ع وم أو ال وت ال ف الل ال

د . ر م ال الغ مق ة ال ا ر ل ة وال   أخ ال
ة : اً : الإدارة ال   ثال

اض  و م الأم ادر الع اً ع م ع اً  و ع سل فا على الق ها لل ا ب اخل  ق ت أسال و ة  ل الإدارة ال ت
ي  امل ال ع الع ة تامة  ن على درا اس ، وان  ق ال ل في ال ار ال اذ الق ، والإدار ال ه القادر على ات

عه في حال فا على ق ه لل اع ان ت اء  ع س ر الق ار م ع م اخ أ ذل ع تأس الق ة ، و ة ج ة ص
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صات  الف ا وت  ق بها أ ث ارع أمهات م اتج م م خ ال ال ق بها وتف ث م واح م فقاسة م ت ع ي ك
ات خ م م ف أك م خل ال ال ورة اللازمة لل اض ال ر ال الأم ان م الغة في ع ، أما إذا  ر  ع ه  ق

ل نقلها  ها وق اع ات اللازمة لها في م ال ت  ن ق م ق بها وأن ت ث ارع م ن م م ل ال  أن  ما ق
ها في  ن ق ت ت ل أ أن  اج ال ل وخ قة إدخال ال ة  ة ، وأن ت ال ان عال ة ال ن ن ا  أن ت ك

ات ع واح م  ال ة  عاملات ال ح ال قة إلى ت ه ال د ه ة ح ت ائ اج ال ارع الإن ى نقلها ل ة ح ا ال
اج ل إن اعة و ات ال اثل في م ع م ة .ق ل دورة م دورات ال ه ب  ه ان وت ح ذل ب ال ا   ،  

ع الع رعة في م ة في ال ق الإدارة ال ا ت ع الإجهاد ك ارة ح  ة للإجهاد أو ال م آثارها ال امل ال
ع ع  اف الق د إلى ان ا ي ة م ه ال د إلى تغ في حال ع ف ض الق ي تع امل ال أنه العامل أو الع

د ذل  ة له ، و ة ال ج ل ة والف اج ائ الإن ن إلىال م ازات اله ع الإف ه زادة خلل في  ج ع ا ي ة م
ات القل  ل ض د  وارتفاعمع ا ي م م هلاك العلف ضغ ال رة ال على إلى قلة اس ا تقل ق اج ،  الي قلة الإن ال و

قل م ا  اض  قل مقاومة ال للأم ادة ف ام م اج أج ل ال .عإن   ها مع
امل ذات تأث ق ة للإجهاد إلى ع امل ال ل الأجل .وتق الع امل ذات تأث     الأجل وع

أث ق  امل ذات ال   الأجل :وم الع
 . ان ق ادة أو ال ال اء  ة س ة  ارة ل فاجئ في درجات ال غ ال   ال
 . ر م م لآخ   نقل ال
 . نامج الإضاءة ائي و ب ه ار ال اع ال   انق
 . نامج الإضاءة   تغ ب
 م تق العلف ام . ع   ان
 . ة ة  ب لف اع ماء ال   انق
 . ة ي اب أخ ع   أس

ل الأجل : أث  امل ذات ال   وم الع
 . اض الأم ة    الإصا
 . ة ان   الإضاءة الغ م
 . ارة الأخ ة والغازات ال ا وال ن ة وزادة ت الام ه ء ال   س
 . ارب ة م معالف وم   نق أدوات ال
 افة ة . زادة    ال
 . قار ئ لل   الق ال
 . ة ي اب أخ ع   أس

ة : م الف ة وال ن ع ات والأملاح ال ام اها م الف عاً : الأعلاف وم   را
واج ( ل و ) اج ال ة اللازمة لإن ال ال الإج ع ال ة ال الأك م م غ ال ال ل ت الي  ت لغ ح إذ ت

امة 75 -65 لفة ،  % ول ها ال اص ة وع ائ ناتها الغ ازنة  أعلاف م واج  ود ال ة  أن ت ه ال ه
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ة أو  ائ اد الغ ازن ال م ت ة ع ها أو ن ء خل أ في ت الأعلاف أو س ة خ اً ن ة غال غ ء ال اكل س ث م وت
اء في ت ة أو لأخ ن ع ات والأملاح ال ام ة الف   الأعلاف . لقلة فاعل

ات  ام ة الف جع أه اج إلىوت واج  اح ي لل هاز اله انات الأخ لأن ال ها مقارنة مع ال ة م ات  واج  ال
الا  ات ل ام ع الف اج  ار  اه في إن ارب لإق ة ح ت ال ائ ات الغ ص ده ال ا ت ل ي ع ع ها   إضاف

وف ات في  ص ة . تل ال ة ال الة ال ارة وال ة م درجات ال ال ة م   ت
ات ما يلي : ام واج للف اجة ال دة ل امل ال   وم أه الع

 . ع الآخ ات ع ال ام ار الف ادة مق ع ل اد الق ع أف اج  راثة : ح ت   ال
 ة الف فاض فاعل د إلى ان ل ال ي ارة : ارتفاعها في ف ات .درجة ال   ام
  ام ة م ف ات إضا شة إلى  ا ع الف ع اة في أقفاص  ر ال اج ال ة : ت ع ال م د و ك ن لع

ات في الأمعاء . ام ورة ل تل الف ا ال لها على ال   ح
 واج ل اج ال رات ت م اح ه رات : زادة م الأعلاف م ال ه ام م ال ال ب ف

ت . اي ام ال واج لف اج ال ن ت م اح ه   وزادة ال
 ات ال ل ع الأعلاف إلىع ات ت ل د ع ات . ع : ت ام ع الف   تلف 
 ة : ح ت ادات ال ات .إضافة ال ام لقة للف ات ال و ل ال    في ق
 د الإصا اض : ح ت الأم ة  اجة لة بالإصا ادة ال اض ل ات .ع الأم ام   لف

جع ة ف ن ع م و  أما الأملاح ال ال ة ال م ال ة ال وت ق ع أن خل في ت ج ها أنها ت أه
ي في  خل ال ا ي ة ,  اح وضعف الق د إلى ال ا ي ه ر وال ، ونق ف ة م الف ة عال صفار ال على ن

د  ل فإن نق ال م ، و د إلى فق ال ه ي م ونق جل ال ة ،ونق ت  ر ة ال د إلى ت الغ ي
ر  د إلى ض ا ي خ  ف ة م ال ة الأخ ي في الف ق ال ف ة ال ام وارتفاع ن د إلى ضعف ن الع ال ي

ا غ ،  ر ال ه اف وتأخ  لات وق الأ ام  أن الع اوة الع اك و ء ن ال د إلى  م ي دي نق ال
ائل فاض س وث  وان اع على ح م  تاس ة وسق ال ونق ال ر حالات ع ه ر   ل ال ، ونق ال

لات القل . ة للأمعاء مع ضعف ع ود ة ال فاض ال لات وان   ضعف الع
اً  ر حلة لأخ  أن ي ت قال م م ة ون الان اج ه الإن ع وحال ة لع الق ن الأعلاف ملائ ا  أن ت  ك

ارع ي م ال ال الع ع ة على ذل ه اس اض لة ال ة وم الأم اج ه الإن ع وحال ت ح ع الق ال  لعلف و
ت ة ال غ وث  اد اللاح ل د لاحقاً ح ا ي ا م ه ل م اقة ل ة ال نات و لاف في ن ال اض رغ الاخ ال

اج حلة الإن اء م اض إث عان ال اكل في ق ة دجاج  م ة م الأعلاف دون الأخ في تغ احل مع ام م ، أو اس
ومي .   ال أو ال

ر الهامة  ة تع م الأم رة ج ها  فا على الأعلاف وت زه جون ال ات وما ق تف ة ل الف ة ج نها ب اً ل
ارة زا ة م ح ة س وف ب ها في  ة إذا ت ت م ف ة ت ع م س ة أو ر اول  90-  80ئ ا أن ت  ، %

ة  م الف ن ال صة ل ة ال زادت الف ا زادت م ل ات ، و ار الف صة ان اس مغلقة ي م ف الأعلاف في أك
خلاً  ن م فة ، أو أن ت ع الإسهالات ال اتج ع ذل إلى تأخ ال أو  ر ال ق ال اعة عف الل، وق 

ات سامة . اك تأث ن ه ة للعلف دون أن ت ائ ة الغ ا ع فق ال ا ع اض ، ه الأم ة  هل الإصا ا    م
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  أضرار السموم الفطرية في مزارع الدجاج البيض :
 . اتج م في ال ال ا ال قا ر  ه اج و ة الإن فاض ن ق ، وان ف ل ال   ارتفاع مع
 ة ال ال ة وزادة ن   وخ .ضعف الق
 . د إلى صغ ح ال ا ي ة م ائ اد الغ اص ال ء ام  س

اش الأعلاف : و تل  ها ال ي س اض ال ة م الأم قا ام بها لل اج ال اءات ال   أه الإج
  .ة اج ه الإن ائ وحال ها ع ووزن ال لاءم ت ي  ازنة وال ة ال ار الأعلاف ال   اخ
 اد ل ال ل اعة الأعلاف . ت اخلة في ص ام ال   ال
 . ارة ة ودرجة ال ه ة ال وف ج   ت الأعلاف في 
  ة م سائل نقل خال ة و قة سل ث نقل الأعلاف  ل ض ال لها . ال ل لغ الغ ع   ولا ت
 ات الف ضة للإصا عله ع ا  له م م ت أك م ع ار لل اس عالف    ة.ت العلف في ال
 م ادات ال اء وقائي إضافة م إج ة للأعلاف    . الف
  ة ل ة ، ح أن ع م الف ال ث العلف  ة تقلل م تل ة على الأعلاف ال غ ال أن ال ي  وم ال

ات .    اث الف اء على ج  ال تف في الق
 اكل ت ر م ه راً . في حالة  ها ف اع الأعلاف  تغ   في أح أن

ب : اً : ماء ال   خام
اء ،  اغة ال ها على درجة اس ث مع ي ي ة أو العالقة بها وال ائ اد ال ي م ال اه على الع ر وت ال اد ال ن إم

اء  ل ال ل ة ، ون ت اح ال ورة ل ر ال ة م الأم ة ال اه ال ورات لل على ال اً م ال ج ول اً و او
جاج . ب لل اه ال قة في م اص ال ه م الع ح  قة ض ال ا ن م ب وان ت امه لل ل اس ه ق   صلاح

ام ول يهل  ة أ ون أكل ع جاج أن  ب عاً  و لل فة ح تع في س ة ال صا في ال ون ماء خ ب
ها عل ي صاً ى أعلاف ذات م عالي م التغ ة خ ن  ها ت ل م ي  ال اتج اله ال وت ، ون ن

را .   أملاح ال
اء ،  دة ال اب ع ع اه ال د ل ع اء ولا  أن  ال ع  اد الق قف إم اج ال إذا ت قف إن اض ي جاج ال وفي ال

قل مع اء  ب ال ل ش اضه أما إذا قل مع ن أع ل ت ل  د إلى ف لى وت س في ال را ف ل م أملاح ال ل ال
ائ .   ق ال ف هي ب   ارة ع تأخ في ال وت

اء :   تأث زادة الأملاح في ال
ة  ائ اد الغ اص ال م ام ال اء ح تع أملاح ال د إلى ع ال م ي ال نات ال صاً  د الأملاح خ وج
ة ف م   ة عال م ب اغ د أملاح ال ة في الأمعاء ، أما وج ادات ال اص ال ا تع ام مة ،  ه ال

ة  رات ه اد ال ل ال ر إلى تأخ ه وت د الفل د وج ا ي د إلى إسهال م ،  ا ي اء م ائ لل هلاك ال اس
د إلى  د ال ي ل فإن وج ي  ن،  ل فإن أملاح ال ا ، و ر حالات اود ه ائل و ل مع ت س ت ال

اروت إلى  ل ال ائ ت ة ال ان م أم د إلى ع ب ت اه ال ة ال في م غ ال ، وأن زادة ن د إلى ص ت
ام  ع .  أف د إلى حالة ت في الق   ا ي
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اع م أن ب  ث ماء ال ل فإن تل ادر  و ار م ي  ف ال ار ال د م و ، ون وج راً للع ن م ا ت ال
غ ر ال صاً في ال ة وخ اكل مع ي ت م ن وال ل ا الق ث ب ل ة ال د إلى زادة ن ب ي اه ال ة في م

ع الأولى م الع .   الأساب
ي على ن إضافةو  لة تق عق ال ال ب  اء ال ر ل ل ار  ال ا  الأخ في الاع ا ،  اء م ال ات ال م

ه  اً ما تفق ة اللقاح بل وغال ث على ح اء ي ه في ال د أ م ب فإن وج ع ع  ماء ال ع ت الق
س ل وع ال ل ال ج إضافة ال ات ف ه ة م ال ال اه ال ر آخ م ال ف م ه ، وذا ل ي عادل أث ح

ات . ه   ال
امج ال :   سادساً : ب

قة  ل خاص أو ال رعة  ها ال ي ت اصة ال وف ال ع ما ه ال نامج ت لق ي لأ ب ئ د ال إن ال
ى  رعة أخ ح قه في م ج ت رعة ما لا  نامج ت في م اح أ ب ل عام ، ,ون ن رعة  دة بها ال ج ال

ا قة لأخ ل  لف م م امج ت ت ة ب ة ال ات ال ل ر ال ة ت ي قة ، وفي دول ع ن في نف ال
رعة  ل اللازم ، وعلى إدارة ال اءات ال والع فاء إج ع اس قة لأخ إلا  ر م م م نقل ال ج ع ا ي ، ل

اك و  ل ال ل وص ح ق ق نامج ال ال ي ب ة :ت ال قا ال ه ال ا  ض   ن م
 . ها اد ت اض ال   الأم
 . ع اللقاح   ن
 . ع ع ال   ع الق
 . تارخ ال  
  قة ال  

ي م أجلها ي ال : اف ال   الأه
  ة ل ال اج .زادة مع ادة الإن   وذل ل
  ل م قل اعة وال ادة ال و ب قاومة ض الع ارها .زادة ال وسات وان اث الف   ت
 . ه ض نف   مقاومة ال
  ام اك بها أج اج  د إلى إن ات ي ة  ت الأمهات وال ا هاب م اسل وال ل ال ض م ة ض ال عال

ائي وذل خلا رو والارتعاش ال ع وال ات ال ع اك .  لال اة ال ام الأولى م ح   الأ
  عاد ة الاس ل ن ة .تقل ب قة صفات ال ا م م ازر  ع  في ال

ات : نامج ال ار ب ها إق ي ي عل اع ال  الق
 اللق صاً  ال وخ ام  ال ح  ع :ح لا ي ي للق ضع ال اض. ال ع الأم د  ة في وج   احات ال
 . ه اد ال ض ض ال رة ال   خ
 .قة ض في ال ار ال   م ان
 ا ة ال ة .م لة أم ق ة  ل   عة ال
 . ود نامج ت الأمهات وال وفاً ب ن مع ع   ر الق   م
 . ع اللقاح حي أم م   ن
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 . ع ال   م
 . رة ق عة ال   ال

  ق تق اللقاحات :
 .ب   ع  ماء ال
 . ق   ع  ال
 .ش   ع  ال
 . الع ة    ع  الق
   الع خ    اح.ال
 .ع ة ال   ع  ف
 لإضافة للأعلاف .ع  ا  
 . ب و ع  ماء ال اث الع اللقاح لإح ر  ء م ال ع ج   ت

دة له ، وم أه ما  عة ال م وال ع اللقاح ال ة ون الة ال ائ وال مة ه ع ال قة ال د لل ون ال
اءة  ام ه ق له ع ال ة ع ال اصة  ات ال عل ة  ال ة .ال رة ج ال  ع و الاس   للقاح وش

ام اللقاحات : اذها ع اس اج ات ات ال ا   أه الاح
 . ه ف ة ل اس ارة ال ه ض درجة ال ن اللقاح ق ت ت   أن 
 . ها ل ب فاد ال ل م ل   حف اللقاحات 
  جاجات الفارغة في ك ال م ت ها .ع هاء م ر الان ق ف ف أو ال ال ها  ل م رعة وال   ال
 . ة ال ل ء في ع ل ال ات اللازمة ق ع ه ال ه ، وت ر ت ال اللقاح ف ع   اس
 . ع خلال ال اجه الق ات ت ة أو صع اءات غ عاد املة ع أ إج ل ال فاص ل ال   ت
 ا ع ال في حالة ال  ل م أك م ذل .تأج ى ال ة ح ع ال   لة الق
 ه اس اللقاح ون  ل خاص للقاحات ي فا  ر الاح ة. وال لاح اج وم ال ة وتارخ الإن ة ال   وال

ب: اء ال اذها ع ال  اج ات ات ال ا  الاح
   هاء ال ع ان ق  ال ها  ل م اء ، وال ة اللقاح داخل ال ح ع   .ف
 قا لائ م ال د ال ف الع ر.ت ع ال ب ج ان ش ها، وض ر عل اح ال م ت   ات لع
 .أها ة م ب ع ساعة واح ة ال  ل هاء م ع    الان
 . ًاءا فاً إلى ساع ش ة ص ة ساعة واح ا ة  ر ل   تع ال
 ة ال ي  ر وح تق اء اللازمة ح ع ال ة ال ي  ة ت ا ن  ة آخ ساع  ت هل اء ال

ات . قا ع ال زع على ج   لل
 . لها ات وسلامة ع قا افة ال   ن
  . عالف م أمامها ر رفع ال ا ع تع ال اعى أ  ي
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  وع ل ال ا ت إضافة ال اماً، ل ه ت ه ح اً ما تفق ة اللقاح، بل وغال اء على ح ات في ال ه د ال ث وج ي
ل  ع ائل  س ال ل 3س  50ال ع درة  اه خالي م  2.5، أو ال ر م ف م ل ل ماء، إذا ل ي ج ل

ات. ه  ال
  د ل لع وع اء وال ة ال ة  ل ملائ ر وت ل الي: 1000ال   ائ على ال ال

  
اء  الع ة ال ل  ك ة ال   ك
م 12   ل 0.6  ل 12  ي
م 17   ل  0.85  ل 17  ي
م 24   ل 1.2  ل 24  ي
م 32   ل   1.6  ل 32  ي

  
ش  : ي ع  ال اللقاح ال ات ال  ا   اح

  اوح إن ل ال ال ع ش .قفل الع و ة ال ل ت خلال ع   وج
 . ان ل وتع ال ات في غ ه ام ال ش وع اس ان ال افة خ أك م ن   ال
  الي قة ( ح ة ب اب ال ش وح ق في ال اء ال ام ال ل  3س 300- 200اس قف ذل 1000) ل عة و ج

ها . ارج م ذاذ ال ها وح ال ع ش وس   على آلة ال
  ش على ة ال ل ش أن ت ع ن ال اء و ش دون اس ر لل ع ال ض ج ع ر  ت اص م أي أش

ر . لاً م رؤوس ال   أعلى قل

        
ش ال ق في الع                                                    ال    ال

ق في الع : ات ال ا   اح
  ) ع ذل .أن ي ال في أح الع عة رد الفعل  ا ال ) وذل ل    أو ش
 . ائ ة اللقاح وتل ال ع م    ع
 . ب ل ل ال ع أك م ال   ال
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ر ) : اح ( ال ال خ  ات ال ع  ال ا   اح
ه اب  ل ال ل ة في ال اللقاح ع غ ال لئ  ع بها م صغ  ف ر ة لها  ل ش ل ل ع اللقاح ،  و

اذها : اج ات ات ال ا   وم أه الإح
 . ة ة ال ات ال عل عا ل ي ت   خل اللقاح في ال
 .فاصل لات وال ل ، وت الع اء ال ل وه الغ ان ال ل   أن ي ال في ال
 ة ال ل قارهأن ت ع ائ أو م ث ال ن ح أن تل ر ة وم اد مه ر ق ت   على أي أف بلقاح ال

جاج ال . ر ال ع  ة الق   في إصا
 ة ال اب أك م إ ع لل ع أس ضع ال  اح في م ل لل اء ال ة  ف الغ ن ق ع  ت

خ  ان ال ة م ل ة م  . دم
  

 
ر ال  احض ال ال خ    ع  ال

  
  

ق ات ال ع  ال ا   : اح
ها : امل م ة ع اعى في ذل ع ة ، و ق وذل للقاحات ال ال قة ال  ام    ي عادة اس

 . ة للقاح ة ال ات ال اع تعل ورة إت   ض
 . ة صى بها م ال ارة ال   حف اللقاح على درجة ال
 . رج ار ال ال ها  ف ار وذل  اس مة  ق عة ال أك م ال   ال
  ل ت ق  اه والإبهام و ال عي ال ها ب أص قا ة وال ل خلف ال فع ال ل ب ق ت ال ة ال ل ع

أس . اً ع ال ع ة  از لل  م
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واج : اض ال عاً : ال ال لأم   سا
عة  ا ة وذل م خلال ال رة أول رعة  واج في ال اض ال ي م أم قة ال ت الع ة ال ا  ة وال

ة أو خلاف ذل  ة و ة ج ع في حالة ص قة ب الق ف ي ال ان ال إم ح  ة  ا ة ال د ال ع ، ومع وج للق
إرسال  اء  ة اللازمة س اءات ال ع الإج ل ج ع وق م لع ال ال ال في أس ال  عي الات ا  م

ج ات م ال ات .ع ع الع ح  ام ب اف أو ال لل أو ال   اج ال
قة ، إذ  ل ب رعة وال لات ال عامل ال مع س اض ه ال اه في ال ال للأم ي ت ر الهامة ال وم الأم

ل : رعة م ضي في ال د س م ج ش ل ي م ة تع ي ر ع عة أم ا لات م    م خلال ال
  ل ال   ات . مع
 . هل ة العلف ال فاض    ان
 . ب هلاك ماء ال   نق في اس
 . ة لات ال ع فاض الأوزان ع ال   تأخ في ال وان
 . اج ال ء في إن   تأخ ال
 . اج ال فاجئ في إن فاض ال   الان
 . ة ض اض ال ع الأع ر   ه
  

  الرعاية الصحية للدجاج البياض

ة  ة ال ا أ الع افة ت اءات ال اع إج ع ذل إت ر , و ال ال ل اس ائ ق ه ال افة وت ام ب الاه ع  الق
ات  نامج ال اع ب ة وت لالة ال ار ال ة في اخ ا ل الع اض , و الأم ع  ة الق م إصا ان ع ل ل والع

راعة  زارة ال عة ل ا ة ال مات ال ع م ال ة ال قائ ي .ال اف    وت إش

ا   أك على وج ك اج ونقله للأقفاص . ال حلة الإن ل م احل العلف الأولى ق ا في م ادات ال د أح م
ان  ع إس اج و حلة الإن ل م ارس وذل ق الإس ة  اخل ات ال ل ف ع ض ال عاملة الق نامج ل اع ب ورة إت ل ض و

ت ال جاج في الأقفاص على م ت .ال ة إن وج ارج ات ال ل ف ل معاملة ال ع م الأولى و ع أس ة    ان
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نامج ت ا يلي ب ةو اع غ ع في ق اض ال جاج ال   :  ال

  قة ال  ال  الع

م ( الفقاسة )   مارك   ع ي

اسل +   ) IB( ن

  حق 

  رش

م 12 اسل )  ي رو + ن وس ( ج   حق  ب

م 42 اسل +   ي   رش IBن

م 56 ا  ي ر   حق  ك

م 75 اسل +   ي  IBن
ا ر   ك

  رش
  حق

م 90 ات  ي اسل م   ن
ر    ج

  لارن

  حق
  وخ

شاة   الف

  

ة لازمةو ة ال ات ال ل اها ال ات أخ ق ت اب أ ت ول ال ل اف لل لا م ن ال ا ال ن أو  والأنفل
رة في  ات ال ل ت م ال ات اللازمة ل ا ورة أخ الإح اسل مع ض ل شه ض ال ور  ش ال ال

ها . ف ول ع ت   ال

  

  


